PANSTWOWA JEDNOSTKA BUDZETOWA
CENTRUM PROJEKTOW EUROPEJSKICH

Warszawa, dn. 5 stycznia 2012 r.

Zaproszenie do skladania ofert
Dziatajac na podstawie Decyzji nr 22/2011 z dnia 22 grudnia 2011 r. Dyrektora Centrum Projektow
Europejskich w sprawie ustalenia Regulaminu udzielania zamowien w CPE, uprzejmie zapraszam

Panstwa do przestania oferty, zgodnie z podanymi ponizej wymaganiami:

1. Przedmiot zamowienia

Przedmiotem zamoéwienia jest $wiadczenie uslug gastronomicznych i cateringowych dla wydziatu
Krajowej Instytucji Wspomagajacej (KIW) w Centrum Projektow Europejskich (CPE) podczas trzech
posiedzen organizowanych przez KIW w Warszawie.

Planowane terminy i lokalizacje wykonania zaméwienia oraz szacowana liczba uczestnikow:

1. 26 stycznia 2012 r. — posiedzenie Krajowej Sieci Tematycznej Dobre Rzadzenie dla ok. 25
0soOb, w siedzibie Centrum Projektow Europejskich przy ul. Domaniewskiej 39a w Warszawie,

2. 30 stycznia 2012 r. — posiedzenie Krajowej Sieci Tematycznej Zatrudnienie i integracja
spoteczna dla ok. 25 osob, w siedzibie Centrum Projektow Europejskich przy ul.
Domaniewskiej 39a w Warszawie,

3. 30 stycznia lub 1 lub 2 lub 3 lutego 2012 r. — posiedzenie Krajowej Sieci Tematycznej
Adaptacyjno$¢ dla ok. 30 oséb, w siedzibie Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiebiorczosci przy

ul. Panskiej 81/83 w Warszawie.

Wykonawca zostanie poinformowany droga elektroniczna (tzw. zlecenie) o ostatecznym miejscu i
terminie organizacji kazdego posiedzenia oraz 0 ostatecznej liczbie uczestnikow najpozniej 3 dni
robocze przed terminem posiedzenia. Wykonawca kazdorazowo w ciagu 24 godzin potwierdzi droga

elektroniczna przyjecie zlecenia.

Warto$¢ wynagrodzenia brutto obliczona zostanie w oparciu o cene jednostkowa brutto (cena za 1
osobg), okreslona w ofercie przez Wykonawce, pomnozona przez ostateczna liczbg 0sob potwierdzona
w zleceniu.

Zamawiajacemu przystuguje prawo zmiany terminu, miejsca i liczby osoéb podanych w zleceniu.

Zamawiajacy moze zmieni¢ lub/i odwota¢ zlozone juz 1 potwierdzone zlecenie, jezeli

KRAJOWA INSTYTUCJA WSPOMAGAJACA _— KRAJOWA UNIA EUROPEISKA
CENTRUM PROJEKTOW EUROPEJSKICH ! NARODOWA STRATEGHA SPONOLG R AR ) FUNDUSZ SPORECZNY

ul. Domaniewska 39 A, 02-672 Warszawa

tel. (022) 378 31 00, fax. (022) 201 97 25

www.kiw-pokl.org.pl, www.cpe.gov.pl
Program wspoétfinansowany przez Unie Europejskg w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego



zmiana/odwolanie zlecenia nastapi nie pdzniej niz na 1 dzien roboczy przed wskazanym pierwotnie w

zleceniu terminem §wiadczenia tych uslug.

Zakres zamowionych ustug dla kazdego posiedzenia obejmuje:

a) przygotowanie przerwy kawowej obejmujacej:

kawe czarna bez ograniczen z ekspresu wysokocisnieniowego,

herbate w saszetkach bez ograniczen (min. 2 rodzaje, w tym czarna), parzona wrzatkiem,
kanapeczki bankietowe (min. 2 rodzaje, na kazdej kanapeczce min. 4 sktadniki) — co najmniej
3 szt./osobg (na pieczywie jasnym, ciemnym oraz wieloziarnistym, z pastami, schabem
pieczonym, wedling, serami itp.)

$wieze ciasta (min. 2 rodzaje, minimum 2 porcje/ 1 osobg ) lub ciastka §wiezo pieczone: np.
babeczki z owocami, z serem, rogaliki nadziewane, mini-paczki, mini-drozdzowki (minimum
3 szt./ 1 osobg),

wode mineralng gazowana i niegazowana, podawana w szklanych butelkach lub serwowana w
dzbankach (tylko niegazowana), minimum 0,3 1/ osobg

100% soki owocowe (min. 2 rodzaje), podawane w butelkach szklanych lub serwowane w
dzbankach, minimum 0,3 1/osobe,

cukier biaty i brazowy w cukiernicach, $§mietanka lub mleko do kawy w dzbanuszkach, swieza

cytryna w plasterkach, wykataczki.

Sposéb podania: w formie szwedzkiego stotu z zapewnieniem zastawy ceramicznej (filizanki,

talerzyki), szklanek, oraz widelczykow i tyzeczek, a takze papierowych serwetek. Naczynia i resztki

positku nalezy zabra¢ przed podaniem obiadu.

oraz

b) przygotowanie lunchu na ciepto, ktérego menu bedzie obejmowac:

zupe (1 rodzaj),

danie migsne (1 rodzaj),

danie wegetarianskie ( 1 rodzaj),

dodatki do wyboru (2 rodzaje— np. ryz zwykty lub curry, ziemniaki gotowane lub ziemniaki
opiekane w ziotach, warzywa gotowane mix lub brokuty),

satatki (2 rodzaje),

wodg mineralng gazowana i1 niegazowana, podawana w szklanych butelkach lub serwowang w
dzbankach (tylko niegazowana), minimum 0,3 1/ osobg

100% soki owocowe (min. 2 rodzaje), podawane w butelkach szklanych lub serwowane w
dzbankach, minimum 0,3 1/osobe,

kawe czarna bez ograniczen z ekspresu wysokocisnieniowego,

herbatg w saszetkach bez ograniczen (min. 2 rodzaje, w tym czarna), parzona wrzatkiem ,
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e $wieze ciasta (min. 2 rodzaje, minimum 2 porcje/ 1 osobeg ) lub ciastka §wiezo pieczone: np.
babeczki z owocami, z serem, rogaliki nadziewane, mini-paczki, mini-drozdzowki ( minimum
3 szt./ 1 osobg),

e cukier bialy i brazowy w cukiernicach, $mietanka lub mleko do kawy w dzbanuszkach, §wieza

cytryna w plasterkach, wykataczki.

Sposob podania: w formie szwedzkiego stolu z zapewnieniem talerzy, sztu¢cow, szklanek, filizanek i
serwetek. Naczynia i resztki positku nalezy zabra¢ po konsumpcji gosci lub w miar¢ mozliwosci na

biezaco, w czasie jej trwania.

Wykonawca zapewni:

e przygotowanie i punktualne dostarczenie positkow zamoéwionych przez Zamawiajacego na
miejsce organizacji spotkania oraz ich rozstawienie na stotach o godzinie wskazanej przez
Zamawiajacego, a nast¢pnie odbior pozostatosci we wskazanym przez Zamawiajacego czasie;

e czysta i nieuszkodzona zastawe stotowa ceramiczna, sztuéce metalowe, szklanki, filizanki,

e obecna przez caty czas trwania spotkania obstugg kelnerska, w proporcji min. 1 kelner(ka) / 25
uczestnikow.

e dekoracje stotow: materiatowe obrusy, papierowe serwetki.

Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce musza by¢ bezwzglednie §wieze, przyrzadzone w
dniu $§wiadczenia ustugi, musza charakteryzowac si¢ wysoka jakoscia — zgodnie z obowiazujacymi
przepisami w zakresie $wiadczenia ustug gastronomicznych. Produkty przetworzone beda posiadaty

nieprzekroczony termin przydatno$ci do spozycia.

2.  Kryterium wyboru Wykonawcy i sposob oceny

Kryterium wyboru wykonawcy jest cena. Do realizacji ustugi zostanie zaproszony Wykonawca
oferujacy najnizsza ceng.

Wykonawca w ofercie poda ceng jednostkowa brutto (czyli w przeliczeniu na 1 osobe) za realizacje
ushugi, w sktad ktorej wejdzie 1 przerwa kawowa i lunch.
Propozycje ofertowe nalezy przesyta¢ do dnia 16 stycznia 2012 r. wytacznie poczta elektroniczng na

adres joanna.janiszewska@cpe.gov.pl

W przypadku dodatkowych pytan proszg¢ o kontakt e-mailowy:
Joanna Janiszewska, joanna.janiszewska@-cpe.gov.pl
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