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Sekcja I: Instytucja zamawiajaca/podmiot zamawiajgcy

1.1) Nazwa, adresy i punkty kontaktowe:

Oficjalna nazwa: Centrum Projektow Europejskich Krajowy numer identyfikacyjny: (jezeli jest
znany)

Adres pocztowy: ul. Domaniewska 39a

Miejscowos¢: Warszawa Kod pocztowy: 02-672 Panstwo: Polska (PL)

Punkt kontaktowy: Tel.: +48 223783105

Osoba do kontaktow: tukasz Dmowski

E-mail: lukasz.dmowski@cpe.gov.pl Faks: +48 222019725

Adresy internetowe: (jezeli dotyczy)

Ogodlny adres instytucji zamawiajgcej/ podmiotu zamawiajacego: (URL) http://www.cpe.gov.pl
Adres profilu nabywcy: (URL)

Dostep elektroniczny do informacji: (URL)

Elektroniczne sktadanie ofert i wnioskéw o dopuszczenie do udziatu: (URL)

I.2) Rodzaj zamawiajacego:
® Instytucja zamawiajaca O Podmiot zamawiajacy
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Sekcja ll: Przedmiot zamoéwienia

11.1.1) Nazwa nadana zaméwieniu:
Organizacja trzech wydarzen na rzecz WST PBU oraz WST LPR

11.1.2) Krétki opis zaméwienia lub zakupu: (podano w pierwotnym ogtoszeniu)

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest dostarczenie wybranych ustug w ramach organizaciji:

* spotkania dla pracownikow WST PBU, WST LPR I MIR w dniach 3-4 Ill 2014,

* szkolenia z zarzgdzania czasem w dniu 5 Il 2014 dla pracownikéw WST PBU,

» organizacji konferencji dla projektow parasolowych w | kwartale 2014.

Ostateczne potwierdzenie ilosci 0s6b i innych danych méwiqtg/ch 0 ostatecznej wielkosci zamowienia nastgpi z

wyprzedzeniem przynajmniej 5 dni roboczych przed datg kazdego wydarzenia.

CZESC | — SPOTKANIE WST PBU, LPR | MIR ORAZ SZKOLENIE DLA WST PBU

OPIS USLUG

Ustugi hotelarskie: w hotelu zlokalizowanym poza osrodkami miejskimi na terenie wojewddztwa warmirnsko-

mazurskiego, o standardzie co najmniej 4 gwiazdek, w odlegtosci od centrum Warszawy maksymalnie 240

kilometrow. Wykonawca musi przedstawi¢ Zamawiajgcemu do wyboru przynajmniej 2 obiekty hotelarskie

spetniajgce podane kryteria.

1. WE\)/najem maksymalnie 42 pokoi jednoosobowych lub dwuosobowych do pojedynczego wykorzystania na

1 dobe 3-4 11l 2014 dla maksymalnie 42 os6b (Zamawiajacy gwarantuje liczbe 30 osob). Zakwaterowanie

kazde| osoby w oddzielnym pokoju w obrebie jednego hotelu wraz ze Swiadczeniem ustugi gastronomiczne;j

w postaci $niadania i dostepem do bezprzewodowego Internetu (Wi-Fi). Wymagane wyposazenie kazdego
%koju: sz;:rokie t6zko do spania (szeroko$¢ minimum 140 cm), biurko z krzestem i lampka, fazienka z wanng
ub natryskiem.

2. Przedtuzenie noclegu o kolejng dobe (do 5 1ll 2014) dla maksymalnie 16 osob w pokojach jednoosobowych,

dwuosobowych do pojedynczego wykorzystania lub domkach noclegowych na terenie jednego obiektu

hotelarskiego. Zakwaterowanie wraz ze Swiadczeniem ustugi gastronomicznej w postaci Sniadania. Wymagane

wyposazenie kazdego pokoju: szerokie t6zko do spania (szeroko$¢ minimum 140 cm), fazienka z wanng lu

natryskiem. ZAMOWIENIE OPCJONALNE

3. Wynajem sali konferencyjnej w hotelu, o ktdrym mowa w pkt. 1 w dniu 3 Ill od godziny 12:00 do 19:00 oraz w

dniu 4 11l od godziny 9:00 do 14:00, pojemnos¢ sali minimum 45 osob w ukfadzie stot podkowa. Wyposazenie

sali: ekran, projektor, nagtosnienie, dostep do Internetu (Wi-Fi w sali).

4. Transport grupy 0sob z siedziby Zamawiajgcego (Warszawa, ul. Domaniewska 39 a) do hotelu, o ktérym

mowa w pkt. 1 iz powrotem zgodnie z podanymi nizej trasami. Pojazd musi by¢ czysty z aktualnymi

dokumentami potwierdzajgcymi sprawnosc techniczna, rocznik pojazdu nie starszy niz 2009; wymagane

wyposazenie: fotele lotnicze z pasami, klimatyzacja. Koszty ewentualnego parkowania pojazdu w drodze oraz

na miejscu oraz koszty wyzywienia i noclegu kierowcy pokrywa Wykonawca, doktadne godziny wyjazdow

zostang okreslone na drodze kontaktéw roboczych.

* Transport dla 42 os6b (Grupa 1 i 2), wyjazd z Warszawy w dniu 3 Ill o godzinie 8:30 (2 przystanki w

V\((arszaw)ie), przejazd autokarem przystosowanym do podrézy dalekobieznych (z odtwarzaczem DVD i

ekranem).

e Transport dla 26 os6b (Grupa 2) autokarem z hotelu, o kitérym mowa w pkt. 1 do Warszawy, wyjazd z hotelu w

dniu 4 11l okoto godziny 13:00.

* Transport dla 16 os6b (Grupa 1) mini busem z hotelu, o ktérym mowa w pkt. 1 do Warszawy, wyjazd z hotelu

w dniu 5 Ill okoto godziny 14:00, ZAMOWIENIE OPCJONALNE.

5. Dostawa ustug gastronomicznych — Wykonawca musi przedstawic¢ kazdorazowo menu na kazdy dzien do

ak%eptaé:ji przez Zamawiajgcego (na bazie menu podanego w OPZ):

W dniu 3 11l
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* Obiad w formie bufetu dla maksymalnie 42 os6b w sali restauracyjnej w hotelu o ktorym mowa w pkt. 1.
(miejsca siedzace dla wszystkich 0so6b). 3

* Przerwa kawowa dla maksymalnie 42 os6b w hotelu o ktorym mowa w pkt. 1 ZAMOWIENIE OPCJONALNE.
« Kolacja serwowana w oddzielnej sali restauracyjnej lub na wyraznie wydzielonej powierzchni takiej sali i
odizolowanej od innych gosci hotelowych dla maksymalnie 42 os6b w restauracji na terenie hotelu o ktérym
mowa w pkt. 1.

W dniu 4 1lI: )

 Przerwa kawowa dla maksymalnie 42 oséb w hotelu o ktérym mowa w pkt. 1 ZAMOWIENIE OPCJONALNE.
* Obiad w formie bufetu dla maksymalnie 42 os6b w oddzielnej sali restauracyjnej lub na wyraznie wydzielonej
powierzchni takiej sali i odizolowanej od innych gosci hotelowych w restauracji na terenie hotelu o ktorym mowa
w pkt. 1. ﬁmiejsca siedzgce dla wszystkich oséb).

Opis positkow. Przerwy kawowe, obiad oraz kolacja bedg serwowane zgodnie z godzinami wskazanymi przez
Zamawiajgcego. Zamawiajqc% zastrzega sobie mozliwos$c¢ zmiany godzin podawania positkéw w trakcie trwania
posiedzenia. O zmianach na biezaco bedzie informowat Wykonawce. Wszystkie positki powinny by¢ serwowane
wraz z zapewnieniem zastawy ceramicznej (filizanki, talerzyki), szklanek, sztu¢cow (widelce, noze, widelczyki,
lyzeczki, tyzki), a takze ﬁapierowych serwetek i obruséw na stotach. MENU:

PRZERWA KAWOWA: herbata (do wyboru: czarna, zielona lub owocowa w saszetkach, parzona wrzatkiem,
herbata dostepna bez ograniczen) , kawa (rozpuszczalna i parzona wraz z dodatkami - mleko, Smietanka,
cukier, kawa dostepna bez ograniczen), woda mineralna (Srednio lub wysoko zmineralizowana, niegazowana,
podawana w butelkach o pojemnosci 0,3 — 0,4 |, przynajmniej po 2 butelki na osobe - butelki rozstawione ze
szklankami w sali konferencyjnej na stotach), soki owocowe 100% w 2 rodzajach smakowych podawane w
szklanych butelkach o pojemnosci od 0,3 do 0,4 | dostepne w ilosci przynajmniej po 2 butelki na osobe); owoce
podane na tacach — 3 rodzaje w tym Swieze ananasy (obrane, filetowane), mandarynki (cate w skoérkach)

I gruszki (cate), w ilosci co najmniej 0,5 kg owocow/osobe), kanapki bankietowe z minimum 5 sktadnikami
(wedliny/ryba wedzona typu tosos/jajko + sery + warzywa + masto), minimum 7 kanapek na osobe na pieczywie
ciemnym I jasnym (wielkos¢ kanapki rozmiaru minimum butki kajzerki); wybor ciast domowych — minimum

3 rodzaje (minimum 100 g kazdego rodzaju na osobe), przekaski stone (w tym paluszki, orzeszki ziemne),
minimum 150 g na osobe()J.

OBIAD W FORMIE BUFETU: zupy do wyboru: zupa typu flaki, barszcz ukrainski, zurek z jajkiem, 2 rodzaje
dania gtéwnego na ciepto - danie miesne i rybne dla kazdej osoby na bazie nastepuﬂeg:ego rodzaju miesa:
wotowina 100 % (stek, bydto z gatunkéw miesnych) i jagniecina 100 %; ryba: tosos lub sandacz do wyboru
oraz jeden rodzaj dania wegetarianskiego (pierogi z serem oraz pierogi z kapusta i grzybami); warzywa: mix
satat (w ilosci minimum 100 g/osobe), ogorki matosolne (co najmniej 3 sztuki na osobe), kapusta kiszona

z marchewka (co najmniej 150 g / osobe); 2 dodatki typu: ryz (biaty w ilosci ok. 160 g/osobe, ziemniaki (w
catosci lub potksiezyce”). Napoje dostepne podczas obiadu: herbata dostepna bez ograniczen), kawa czarna
(rozpuszczalna i parzona) wraz z dodatkami - mleko, $mietanka, cukier, dostepna bez ograniczen), soki
owocowe w 3 rodzajach smakowych (soki typu 100% podawane w butelkach o pojemnosci 0,3-0,4 |, dostepne
przynajmniej 0,6 | na osobe), napoje smakowe gazowane w butelkach w ilosci 0,5 | na osobe.

KOLACJA W FORMIE BUFETU: przystawki zimne sktadajacych sie z: talerza wedlin (minimum 4 rodzaje,

w tym szynka tradycyjna bez konserwantéw wedzona drewnem, kietbasa lub szynka surowa dojrzewajaca,
wedlina sucha typu kietbasa mysliwska — tgcznie minimum 150 g wedlin na osobe), Sledz w oleju z cebulkg dla
kazdej osoby tacznie minimum 150 g, talerz seréw — minimum 3 rodzaje - (w tym ser z przerostem niebieskiej
plesni, ser z porostem biatej plesni — tgcznie minimum 150 g na osobe, dla kazdej osoby, pieczgwo —ciemne |
Jasne - fgcznie minimum 150 g na osobeg; ciepta przystawka i danie gtéwne - danie miesne i rybne dla kazdej
osoby (przystawka ciepta i danie gtéwne) na bazie nastepujgcego rodzaju migsa: do wyboru wotowina 100 %
(qulasz wotowy z papryka i grzybami) i mieso z kaczki 100 % (piers lub noga) oraz ryba: karp z prawdziwkami
lub pstrag do wyboru oraz jeden rodzaj dania wegetarianskiego na zaméwienie indywidualne; dodatki typu

ryz, kasza gryczana (w iloSci minimum 200 g/osobe, ziemniaki w cato$ci lub ,potksiezyce”); warzywa: ogorki
kiszone i kapusta kiszona w ilosci minimum 200 g/osobe, mix lesnych grzybow marynowanych (maslaki,
podgrzybki i prawdziwki - kapelusze) w ilosci minimum 100 g/osobe), deser (ciasto domowe w ilosci minimum
200 g na osobe na 1 kolacje i tort bezowy z kremem z pomaranczy w ilosci minimum 200 g na osobe na 2
kolacje oraz dodatkowo deser typu creme brule na osobe na kazdg kolacje - minimum 200 g na osobe. Napoje
dostepne podczas kolacji: herbata parzona wrzatkiem bez ograniczen (czarna lub zielona do wyboru), kawa
czarna (rozpuszczalna i parzona, do wyboru typu Latte, Espresso, Cappuccino) wraz z dodatkami - mleko,
Smietanka, cukier, kawa dostepna bez ograniczen), woda mineralna i soki owocowe do wyboru w 3 rodzajach
smakowych (soki typu 100% podawane w butelkach o pojemnosci 0,3-0,4 |, dostepne przynajmniej 0,6 | na
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osobe), mix napojéw smakowych gazowanych w butelkach w ilosci 0,5 | na osobe (smaki typu cola i cytryna,

kwas Ch|ebOV\3/)

6. Przeprowadzenie szkolenia z zarzgdzania czasem (efektywnos¢ osobista, zarzgdzanie zadaniami, cele na
linii czasuLdIa grupy maksymalnie 16 0s0b przez trenera/treneréw zajmujacych sie profesjonalnie szkoleniami z
tej tematyki na terenie hotelu, o ktorym mowa w pkt. 1 .

Czas szkolenia: 4 h po potudniu w dniu 4 11l oraz kolejne 4 h przed potudniem w dniu 5 Il (wczesniej grupa
odbywa swoje wewnetrzne szkolenie dotyczace wdrazania programu). Szkolenie musi by¢ poprzedzone
identyfikacjg potrzeb szkoleniowych w oparciu o ankiete on-line dla uczestnikow szkolenia. Szkolenie powinno
by¢ przeprowadzone w wiekszosci (80% czasu) w formie ﬁraktycznego warsztatu.

Metodologia szkolenia: gry symulacyjne, studium przypadku, dyskusje, odgrywanie rél, burze mézgoéw, mapy
mysli, cwiczenia indywidualne i grupowe.

Zarys programu szkolenia: wytyczanie celow i priorytetow, jak skutecznie osiggac cele dzieki zarzadzaniu
priorytetami; narzedzia zarzgadzania czasem, jak zwiekszy¢ produktywnos¢ dzieki ich wykorzystaniu,
przeszkody w zarzadzaniu soba w czasie, zarzadzanie swojg skrzynka mailowa. Szczegdtowy program
szkolenia zostanie ustalony po przeprowadzeniu ankiet wsrod uczestnikow.

Warunki dla trenera/trenerow: udokumentowane doswiadczenie w prowadzeniu szkolen: minimum 5 lat
(kumulatywnie). Do oferty nalezy dotgczyc liste 10 ostatnio przeprowadzonych szkolen oraz referencje
wystawione Erzez minimum 2 zamawiajgcych z tej listy. Koszt dojazdu, noclegéw i wyzywienia trenera/trenerow
pokrywa Wykonawca. Zamoéwienie obejmuje takze opracowanie | dostarczenie 16 kompletow materiatow
szkoleniowych oraz certyfikatow ukonczenia szkolenia.

Zamowienie obejmuje takze obiad dla uczestnikow szkolenia w dniu 5 Ill. Menu na osobe: zupa typu rosot lub
podobna, 2 rodzaje dania gtdbwnego na ciepto do wyboru, w tym danie rybne lub wegetariarskie do wyboru (np.
pierogi, placki ziemniaczane z grzybami, nalesniki), surowka lub ogdrki kiszone (co najmniej 3 sztuki na osobe),
dodatki typu: ryz (biaty w ilosci ok. 160 g/osobe, ziemniaki (w catosci lub pétksiezyce”). Napoje dostepne
pcl)dlc(:zas okt_)ia u na osobe do wyboru: herbata, kawa czarna (rozpuszczalna i parzona) wraz z dodatkami -

mleko, cukier. |

CZESC Il - KONFERENCJA DLA PROJEKTOW PARASOLOWYCH

OPIS USLUG

Ustugi hotelarskie: w hotelu zlokalizowanym w Rzeszowie lub w odlegtosci maksymalnie 30 km od centrum
Rzeszowa, hotel o standardzie co najmniej 4 gwiazdek. Wykonawca musi przedstawi¢ Zamawiajacemu do
wyboru przynajmniej 2 obiekty hotelarskie spe+niag)ace podane kryteria. Data konferencg zostanie podana
Wykonawcy z wyprzedzeniem minimum 10 dni roboczych (konferencja odbedzie sie albo w koncowych dniach
lutego albo w marcu 2014).

1. Wynajem na 1 dobe maksymalnie 60 pokoi 2-osobowych (dla maks}ymalnie 120 os6b) w obrebie 1 lub

2 réznych hoteli o standardzie co najmniej 4 gwiazdek kazdy (w odlegto$ci maksymalnie 10 km jeden od
drugiego?. Kazdy pokdéj musi dysponowa¢ minimum

2 oddzielnymi t6zkami. Zakwaterowanie kazdej osoby wraz ze Swiadczeniem ustugi gastronomicznej w postaci
Sniadania. Koszt przejazdu autokarem pomiedzy hotelami pokrywa Wykonawca (patrz pkt. 3).

2. Wynajem sali konferencyjnej do godz. 14:00 w 'edn?/m Z hoteli, o ktorych mowa w pkt. 1, pojemnos¢ sali
minimum 190 oséb w uktadzie kinowym (dostep do sali takze w dniu poprzedzajacym konferencje w celu
ustawienia oznakowania i przygotowania materiatow). W)gaosaZenie sali: duzy ekran podsufitowy, projektor
podsufitowy, nagtosnienie, w tym 3 mikrofony bezprzewodowe, 190 krzeset, 6 stotow 4-osobowych, stot
prezydialny dla 4 os6b, dostep do InternetuéyWi-H w sali).

3. Wynajem systemu sal konferencyjnych od godz. 14:00 do 18:00 w hotelu, o ktérym mowa w ﬁkt' 3: podziat
duzej sali konferencyjned' oraz wynajem dodatkowych mniejszP/ch sal, tak aby uzyskac¢ 6 réznych, niezaleznych
stref do prowadzenia indywidualnych konsultacji z grupami o liczebnosci do 30 oséb w uktadzie kinowym.
Wyposazenie kazdej strefy: ekran plazmowy/LCD/LED (minimum 40”) do wysSwietlania prezentacji , 30 krzeset,
2 stoly 4-osobowe, dostep do Internetu (Wi-Fi). ZAMOWIENIE OPCJONALNE.

4. Wynajem maksymalnie 30 pokoi jednoosobowych lub dwuosobowych do pojedynczego kaorzystania na

1 dobe w hotelu, o ktc')r%m mowa w pkt. 2 (miejscu organizacji konferencji). Zakwaterowanie kazdej osoby w
oddzielnym pokoju w obrebie jednego hotelu wraz ze swiadczeniem ustugi gastronomicznej w postaci Sniadania
i dostepem do bezprzewodowego Internetu (Wi-FiL. Wymagane wyposazenie kazdego pokoju: szerokie t6zko
do spania (szeroko$¢ minimum 140 cm), biurko z krzestem i lampka, tazienka z wanng lub natryskiem (w tym
minimum 15 pokoi z wanng). Zamowienie obejmuje mozliwos$¢ przedtuzenia noclegu o kolejng dobe za doptatg
w przypadku 10 pokoi.
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5. Wynajem 30 miejsc parkingowych na 1 dobe przy hotelu/hotelach, o ktérych mowa w pkt. 1.

6. Dostawa ustug gastronomicznych — Wykonawca musi przedstawic kazdorazowo menu na kazdy dzien do

akceptacji przez Zamawiajgcego:

W dniu poprzedzajacym konferencje:

« Kolacja w formie bufetu dla maksymalnie 150 os6b w sali restauracyjnej w hotelach,

o ktérych mowa w pkt. 1.

W dniu konferenciji:

[( Prfzerwa_k)awowa dla maksymalnie 150 oséb w hotelu o ktérym mowa w pkt. 3 (rano przed rozpoczeciem
onferencji

* Obiad w formie bufetu dla maksymalnie 180 os6b w sali restauracyjnej w hotelu o ktérym mowa w pkt. 3.

(miejsca siedzace dla wszystkich 0so6b). .

* Przerwa kawowa dla maksymalnie 150 os6b w hotelu o ktérym mowa w pkt. 3. ZAMOWIENIE OPCJONALNE

« Kolacja z obstugg kelnerska dla maksymalnie 10 oséb w sali restauracyjnej w wybranym hotelu, o ktérych

mowa w pkt. 1. ZAMOWIENIE OPCJONALNE

Opis positkow. Przerwy kawowe, obiad oraz kolacja bedg serwowane zgodnie z godzinami wskazanymi przez

Zamawiajacego. Zamawiajacg zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany godzin podawania positkdw w trakcie trwania

posiedzenia. O zmianach na biezaco bedzie informowat Wykonawce. Wszystkie positki powinny by¢ serwowane

wraz z zapewnieniem zastawy ceramicznej (filizanki, talerzyki), szklanek, sztu¢céw (widelce, noze, widelczyki,

tyzeczki, tyzki), a takze ﬁapierowych serwetek i obruséw na stotach. MENU:

PRZERWA KAWOWA: herbata (do wyboru: czarna, zielona lub owocowa w saszetkach, parzona wrzatkiem,

herbata dost%)na bez ograniczen) , kawa (rozpuszczalna i parzona wraz z dodatkami - mleko, Smietanka,

cukier, kawa dostepna bez ograniczen), woda mineralna ($rednio lub wysoko zmineralizowana, niegazowana,

podawana w butelkach o pojemnosci 0,3 — 0,4 |, przynajmniej po 2 butelki na osobe - butelki rozstawione ze

szklankami w sali konferencyjnej na stotach), soki owocowe 100% w 2 rodzajach smakowych podawane w

szklanych butelkach o pojemnosci od 0,3 do 0,4 | dostepne w ilosci rzynajmnie{)po 2 butelki na osobe); wybor

ciastek kruchych — minimum 3 rodzaje (minimum 100 g kazdego rodzaju na osobe), przekaski stone. Kanapki

bankietowe z minimum 4 sktadnikami (wedlina/ryba + ser + warzywo + masto), minimum 4 kanapki na osobe.

OBIAD W FORMIE BUFETU: 2 dowolne zupy do wyboru:, 2 rodzaje dania gtownego na ciepto do wyboru -

danie miesne i rybne dla kazdej osoby na bazie nastepujgcego rodzaju miesa: wotowina 100 % (stek, bydto

z gatunkow migsnych) i wieprzowina 100 %; ryba: tosos, dorsz, miruna lub podobne, suréwka warzywna.:

w 1losci minimum 100 g/osobe, 2 dodatki typu: ryz (biaty w ilosci ok. 160 g/osobe, ziemniaki (w catosci lub

.potksiezyce”), deser - ciasto domowe. Napoje dostepne podczas obiadu: herbata dostepna bez ograniczen),

kawa czarna (rozpuszczalna i parzona) wraz z dodatkami - mleko, $mietanka, cukier, dostepna bez ograniczen),

napoje smakowe gazowane w butelkach w ilosci 0,5 | na osobe.

KOLACJA W FORMIE BUFETU: przystawki zimne skiadajacych sie z: talerza wedlin (minimum 3 rodzaje, w

tym szynka tradycyjna bez konserwantéw wedzona drewnem, kietbasa lub szynka surowa dojrzewajaca, tacznie

minimum 150 g wedlin na osobe), Sledz w oleju z cebulkg dla kazdej osoby tacznie minimum 150 g, dla kazdej

osoby, pieczywo — ciemne i jasne - tagcznie minimum 150 g na osobg); danie gtéwne — porcja dania miesnego |

rybnego dla kazdej osoby (przystawka ciepta i danie gtéwne) na bazie nastepujgcego rodzaju miesa: do wyboru

wieprzowina z wotowina (np. gulasz migsny), filet z indyka lub podobne oraz ryba (morszczuk, miruna, mintaj

lub podobne), dodatki typu ryz, (w ilosci minimum 200 g/osobe, ziemniaki w catosci lub ,pétksiezyce”); warzywa:

ogorki kiszone i kapusta kiszona w ilosci minimum 200 g/osobe, deser (ciasto domowe w ilosci minimum 200

g na osobe. Napoje dostepne podczas kolacji: herbata parzona wrzatkiem bez ograniczen (czarna lub zielona

do wyboru), kawa czarna (rozpuszczalna i parzona, do wyboru typu Latte, Espresso, Cappuccino) wraz z

dodatkami - mleko, $mietanka, cukier, kawa dostepna bez ograniczen), woda mineralna i soki owocowe do

wyboru w 2 rodzajach smakowych, dostepne przynajmniej 0,3 | na osobe).

7. Transport materiatdow konferencyjnych | promocyjnych wg podanych nizej tras. Koszty ewentualnego

parllzowania pojazdu w drodze, optat drogowych oraz koszty wyzywienia i noclegu kierowcy pokrywa

Wykonawca:

* Z siedziby Zamawiajgcego (Warszawa, ul. Domaniewska 39a) do miejsca organizacji konferencji — transport

samochodem dostawczym, objetos¢ tadunku do 12 m3. Zamdwienie obejmuje takze zatadunek i roztadunek

oraz przygotowanie 180 kompletow materiatow (konfekcjonowanie) — sktadanie teczek informacyjnych, dodanie

wydrukéw do teczek, wkladanie materiatéw do toreb (praca dla 2 oséb przez maksymalnie 3 godziny). Termin

dostawy — w dniu poprzedzajacym konferencje do godziny 14:00.
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* Transport powrotny wybranych materiatéw (np. $cianki reklamowe) z miejsca organizac]ji konferencji do

siedziby Zamawiajgcego. Zamowienie obejmuje takze zatadunek i roztadunek. Objetos¢ tadunku do 12 m3.

ZAMOWIENIE OPCJONALNE

8. Transport maksymalnie 16 osob mini busem z Warszawy do hotelu, o ktorym mowa w pkt. 4 plus powrot.

Wyjazd w dniu poprzedzajgcym konferencje, powrot po 2 noclegach. Zamowienie obejmuje mozliwo$¢ ustalenia

powrotu wieczorem w dniu zakonczenia konferencji. Pojazd musi by¢ czysty z aktualnymi dokumentami
otwierdzajgcymi sprawnos¢ techniczna, rocznik pojazdu nie starszy niz 2009; wymagane wyposazenie: fotele
otnicze z pasami, klimatyzacja. Koszty ewentualnego parkowania pojazdu w drodze oraz na miejscu oraz

koszty wyzywienia i noclegu kierowcy pokrywa Wykonawca. ZAMOWIENIE OPCJONALNE

9. Produkcja i dostawa materiatow promocyjnych:

« Torba bawetniana 800 sztuk: wymiary minimum 42 x 38 cm (maksimum 62 x 48 cm), dno minimum 8 cm,

tkanina: 100% bawetna, minimum 230 g, kolory: ecru lub bialy, mozliwos¢ noszenia torby na ramieniu — diugie

uszy. Nadruk peten kolor w skali CMYK minimum 4 znakéw graficznych.

» Dlugopisy 800 sztuk - materiat: metal i drewno; wkiad: kolor niebieski, wysuwany poprzez przycisniecie gorne;

czesci korpusu; wymiary: diugos¢ minimum 12 cm; grawerowanie/nadruk 2 znakow graficznych.

10. Przygotowanie identyfikatoréw, zamowienie obejmuije:

* kolorowy, cyfrowy wydruk (w skali CMYK), 200 kartek do identyfikatoréw, format okoto 102 mm x 65 mm (+/- 3

mm?, na sztywnym papierze biatym, gramatura minimum 160 g.

« sktad graficzny identyfikatoréw na podstawie znakéw przekazanych przez Zamawiajacego

« dostawe identyfikatoréw odpowiednich wymiaréw wraz ze smyczami

* montaz kartek w identyfikatorach w dniu poprzedzajagcym konferencje

11. Przygotowanie broszury informacyjnej nr 1 na konferencje: monochromatyczny, cyfrowy wydruk wytycznych

dla beneficjentow. Specyfikacja: format A4, nakiad 250 egzemplarzy, zawarto$¢ maksymalnie 52 strony + 4 str.

oktadka, Srodek papier offsetowy 90g, oktadka kreda btysk minimum 230g, szycie zeszytowe na ptaskie zszywki

lub spirala, zamowienie obejmuje takze projekt graficzny (sktad DTP z powierzonych materiatow). Materiaty

w postaci cyfrowej do druku (90% materiatu to tekst) dostarcza jednorazowo Zamawiajacy w dniu podpisania

um_ov|\éy. Czas wykonania i dostawy do siedziby Zamawiajgcego: w ciggu 2 dni roboczych od dnia akceptaciji

projektu.

12. Przygotowanie broszury informacyjnej nr 2 po konferencji: kolorowy, cyfrowy wydruk publikacji.

Specyfikacja: format A4, naktad 900 egzemplarzy, druk catosci CMYK, zawartosc 40 stron + 4 str. oktadka,

Srodek kreda mat 100g, oktadka kreda btysk minimum 230g, szycie zeszytowe na ptaskie zszywki, zamoéwienie

obejmuje takze projekt graficzny (sktad DTP z powierzonych materiatéw), w tym stworzenie 20 infografik

wielkosci A4 (mapki, statystyki). Materiaty w postaci cyfrowej (zdjecia i teksty) do druku dostarcza sukcesywnie

Zamawiajacy w ciggu 10 dni roboczych poczawszy od dnia podpisania umowy. Czas wykonania i dostawy

do siedziby Zamawiajgcego: w ciggu 5 dni roboczych od dnia akceptacji projektu. Zamowienie obejmuje

takze przygotowanie broszury w wersji elektronicznej ﬁgublikacje w formie plikéw PDF) oraz przekazanie

Zamawiajagcemu wszelkich praw majgtkowych i autorskich do korzystania ze wszystkich wykonanych projektow

na wszelkich moZIiV\?/ch polach eksploataciji.

13. Obstuga fotograficzna konferencji przez 1 fotografa (osoba, ktore zajmuijg sie fotografig profesjonalnie), w

tym: wykonanie zdje¢ reportazowych, dostarczenie 10 wybranych przez Zamawiajacego zdjec reportazowych

w postaci cyfrowej w dniu konferencji do godziny 13:00; dostarczenie Zamawiajagcemu wszystkich pozostatych

zdjeC w postaci cyfrowej w ciggu nastepnych 3 dni roboczych. Wykonawca przekazuje takze Zamawiajgcemu

wlfzellkie prawa majatkowe i autorskie do korzystania ze wszystkich zdje¢ na wszelkich mozliwych polach

eksploatacji.

11.1.3) Wspoiny Stownik Zaméwien (CPV)

Stownik gtéwny Stownik uzupetniajacy (jeZeli dotyczy)
Gtéwny przedmiot 55000000
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Sekcja IV: Procedura

IV.1)Rodzaj procedury (podano w pierwotnym ogtoszeniu)
® Otwarta

O Ograniczona

O Ograniczona przyspieszona

O Negocjacyjna

O Negocjacyjna przyspieszona

O Dialog konkurencyjny

O Negocjacyjna z uprzednim ogtoszeniem

O Negocjacyjna bez uprzedniego ogtoszenia

O Negocjacyjna z publikacja ogtoszenia 0 zamoéwieniu
O Negocjacyjna bez publikacji ogtoszenia o zaméwieniu

O Udzielenie zamoéwienia bez uprzedniej publikacji ogtoszenia o zaméwieniu w Dzienniku Urzedowym Unii

Europejskiej

IV.2)Informacje administracyjne

IV.2.1)Numer referencyjny: (podano w pierwotnym ogtoszeniu)

CPE-11-261-14/£D/14

IV.2.2)Dane referencyjne ogtoszenia w przypadku ogtoszenh przestanych droga elektroniczna:

Pierwotne ogtoszenie przestane przez
® eNotices
O TED eSender

Login: ENOTICES_Idmowski

Dane referencyjne ogtoszenia: 2014-015109 rok i numer dokumentu

IV.2.3)Ogtoszenie, ktérego dotyczy niniejsza publikacja:

Numer ogtoszenia w Dz.U.: 2014/S 026-041449 z dnia: 06/02/2014 (dd/mm/rrrr)

IV.2.4)Data wystania pierwotnego ogtoszenia:
03/02/2014 (dd/mm/rrrr)
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Sekcja VI: Informacje uzupetniajace

VI.1) Ogtoszenie dotyczy:
[J Procedury niepetnej

X Sprostowania

X Informacji dodatkowych

V1.2) Informacje na temat niepetnej procedury udzielenia zaméwienia:
O Postepowanie o udzielenie zamoéwienia zostato przerwane

O Postepowanie o udzielenie zamoéwienia uznano za nieskuteczne

O Zaméwienia nie udzielono

[0 Zaméwienie moze by¢ przedmiotem ponownej publikaciji

VI.3) Informacje do poprawienia lub dodania :

VI1.3.1)

@® Zmiana oryginalnej informacji podanej przez instytucje zamawiajaca

O Publikacja w witrynie TED niezgodna z oryginalng informacija, przekazana przez instytucje zamawiajaca
O Oba przypadki

VI1.3.2)
® W ogloszeniu pierwotnym
O W odpowiedniej dokumentaciji przetargowej
(wiecej informacji w odpowiedniej dokumentacji przetargowej)
O W obu przypadkach
(wiecej informacji w odpowiedniej dokumentacji przetargowej)

V1.3.3) Tekst, ktory nalezy poprawié¢ w pierwotnym ogtoszeniu
Miejsce, w ktérym znajduje sie Zamiast: Powinno by¢:
zmieniany tekst;

VI.3.4) Daty, kt6re nalezy poprawié¢ w pierwotnym ogtoszeniu

Miejsce, w ktérym znajduja sie Zamiast: Powinno byé¢:
zmieniane daty: 10/02/2014 Godzina: 09:45 11/02/2014 Godzina: 09:40
IV.3.4) Termin sktadania ofert lub (dd/mm/rrrr) (dd/mm/rrrr)

wnioskow o dopuszczenie do udziatu
w postepowaniu

Miejsce, w ktdrym znajduja sie Zamiast: Powinno by¢:
zmieniane daty: 10/02/2014 Godzina: 10:00 11/02/2014 Godzina: 10:00
IV.3.8) Warunki otwarcia ofert (dd/mmyrrrr) (dd/mmyrrrr)

V1.3.5) Adresy i punkty kontaktowe, ktore nalezy poprawié

V1.3.6) Tekst, ktéry nalezy doda¢ do pierwotnego ogtoszenia

Miejsce, w ktérym nalezy dodacd tekst: Tekst do dodania:

VI.3) Informacje dodatkowe 3. Zamawiajgcy przewiduje udzielania zaméwien
uzupetniajgcych stanowiacych nie wiecej niz 50%
wartosci zaméwienia podstawowego.

V1.4) Inne dodatkowe informacje:

VL.5) Data wystania niniejszego ogtoszenia:
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07/02/2014 (dd/mm/rrrr) - 1D:2014-018233
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