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Ogtoszenie 0 zamoéwieniu

(Dyrektywa 2004/18/WE)

Sekcjal : Instytucja zamawiajaca
1.1) Nazwa, adresy i punkty kontaktowe:
Oficjalna nazwa: Centrum Projektow Europejskich Krajowy numer identyfikacyjny: (jezeli jest

znany)
Adres pocztowy: ul. Domaniewska 39a
Miejscowos¢: Warszawa Kod pocztowy: 02-672 Panstwo: Polska (PL)
Punkt kontaktowy: Tel.: +48 223783105
Osoba do kontaktow: tukasz Dmowski
E-mail: lukasz.dmowski@cpe.gov.pl Faks: +48 222019725

Adresy internetowe: (jezeli dotyczy)

Ogodlny adres instytucji zamawiajgcej/ podmiotu zamawiajacego: (URL) http://www.cpe.gov.pl
Adres profilu nabywcy: (URL)

Dostep elektroniczny do informacji: (URL)

Elektroniczne sktadanie ofert i wnioskéw o dopuszczenie do udziatu: (URL)

Wiecej informacji mozna uzyskaé pod adresem

® Powyzszy(-e) punkt(-y) kontaktowy(-e) O Inny (prosze wypei¢ zatacznik A.l)

Specyfikacje i dokumenty dodatkowe (w tym dokumenty dotyczace dialogu konkurencyjnego oraz
dynamicznego systemu zakupéw) mozna uzyskaé¢ pod adresem

® Powyzszy(-e) punkt(-y) kontaktowy(-e) O Inny (prosze wypetié zatacznik A.Il)
Oferty lub wnioski o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu nalezy przesyta¢ na adres

@ Powyzszy(-e) punkt(-y) kontaktowy(-e) O Inny (prosze wypetnié¢ zatacznik A.II1)

1.2) Rodzaj instytucji zamawiajacej

O Ministerstwo lub inny organ krajowy lub federalny, w tym jednostki regionalne i lokalne
O Agencja/urzad krajowy lub federalny

O Organ wiadzy regionalnej lub lokalne;j

O Agencja/urzad regionalny lub lokalny

@ Podmiot prawa publicznego

O Instytucja/agencja europejska lub organizacja miedzynarodowa

O Inna: (prosze okreslic)

1.3) Gtéwny przedmiot lub przedmioty dziatalnosci
[J Ogolne ustugi publiczne
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[1 Obrona
[0 Porzadek i bezpieczenstwo publiczne
[ Srodowisko
[] Sprawy gospodarcze i finansowe
[J Zdrowie
[J Budownictwo i obiekty komunalne
[J Ochrona socjalna
I Rekreacja, kultura i religia
[J Edukacja
X Inny: (prosze okreslic)
wspieranie instytucji realizujgcych programy unijne

1.4) Udzielenie zamoéwienia w imieniu innych instytucji zamawiajacych
Instytucja zamawiajaca dokonuje zakupu w imieniu innych instytuciji zamawiajgcych:

Otak @ nie
wiecej informacji o tych instytucjach zamawiajgcych mozna podac w zatgczniku A
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Sekcja Il : Przedmiot zaméwienia
I.1) Opis:

1.1.1) Nazwa nadana zamdéwieniu przez instytucje zamawiajaca :
Organizacje 3 wydarzen dla WST PBU

1.1.2) Rodzaj zamoéwienia oraz lokalizacja rob6t budowlanych, miejsce realizacji dostawy lub
Swiadczenia ustug :

Wybrac¢ wylacznie jedng kategorie — roboty budowlane, dostawy lub ustugi — ktéra najbardziej odpowiada
konkretnemu przedmiotowi zamdwienia lub zakupu

O Roboty budowlane O Dostawy ® Ustugi
[ Wykonanie O Kupno Kategoria ustug: nr: 17
[J Zaprojektowanie i wykonanie O Dzierzawa Zob. kategorie ustug w zatgczniku
L] Wykonanie, za pomocg dowolnychO Najem c1
Srodkoéw, obiektu budowlanego O Leasing
odpowiadajgcego wymogom O Potaczenie powyzszych form
okreslonym przez instytucje
zamawiajaca

Gloéwne miejsce lub lokalizacja robét budowlanych, miejsce realizacji dostawy lub $wiadczenia ustug :

Kod NUTS: PL127
Kod NUTS: PL31

11.1.3) Informacje na temat zaméwienia publicznego, umowy ramowej lub dynamicznego systemu
zakupow (DSZ):

X Ogloszenie dotyczy zamdwienia publicznego

[J Ogloszenie dotyczy zawarcia umowy ramowej

[ Ogloszenie dotyczy utworzenia dynamicznego systemu zakupow (DSZ)

1.1.4) Informacje na temat umowy ramowej : (jezeli dotyczy)

O Umowa ramowa z kilkoma wykonawcami O Umowa ramowa z jednym wykonawca
Liczba :

albo

(jezeli dotyczy) liczba maksymalna : uczestnikéw planowanej umowy ramowe;j

Czas trwania umowy ramowej
Okres w latach : albo w miesigcach :

Uzasadnienie dla umowy ramowej, ktérej czas trwania przekracza okres czterech lat :

Szacunkowa catkowita wartos¢ zakupéw w catym okresie obowiazywania umowy ramowej (jezeli
dotyczy, prosze podac wytgcznie dane liczbowe)

Szacunkowa wartos¢ bez VAT : Waluta :
albo
Zakres: miedzy : s : Waluta :

Czestotliwos¢ oraz wartos¢ zamoOwien, ktdre zostang udzielone : (jezeli jest znana)
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1.1.5) Krétki opis zaméwienia lub zakupu :
Przedmiotem zamoéwienia jest organizacja trzech wydarzen na rzez WST PBU, zgodnie z opisem przedmiotu

zamowienia stanowigcym zalgcznik nr 1 do umowy.

1.1.6) Wspélny Stownik Zaméwien (CPV) :

Stownik gtéwny

Stownik uzupetniajacy (jezeli dotyczy)

Gtéwny przedmiot

55000000

1.1.7) Informacje na temat Porozumienia w sprawie zamoéwien rzadowych (GPA) :
Zamdwienie jest objete Porozumieniem w sprawie zamdwieri rzadowych (GPA) : ® tak O nie

1.1.8) CzesSci: (w celu podania szczegotow o czesciach zamdowienia nalezy wykorzystac zatgcznik B tyle razy,

ile jest czesci zamoéwienia)

To zamOwienie podzielone jest na czesci:
(jezeli tak) Oferty mozna sktada¢ w odniesieniu do

O tylko jednej czesci
®@ jednej lub wiecej czesci

O wszystkich czesci

1.1.9) Informacje o ofertach wariantowych:

Dopuszcza sie sktadanie ofert wariantowych : O tak ® nie

1.2) Wielkos¢ lub zakres zamoéwienia :

1.2.1) Catkowita wielkos¢ lub zakres :

®tak O nie

(w tym wszystkie czesSci, wznowienia i opcje, jezeli dotyczy)

Przedmiotem zamowienia jest dostarczenie wybranych ustug w ramach organizaciji:
 Szkolenia z Prawa zamowien publicznych dla beneficjentéw projektéw parasolowych w dniu 16 kwietnia 2014
w Warszawie, (czes$¢ | zaméwienia)
* Posiedzenia Wspolnego Komitetu Programujgcego w Warszawie (czes¢ | zamowienia)
» Szkolenia z wdrazania projektéw potaczonego ze szkoleniem z Prawa zamoOwien publicznych w dniach 23-24

kwietnia w wojewodztwie lubelskim (czesc Il zamowienia)

Ostateczne potwierdzenie ilosci 0s6b i innych danych mowiacych o ostatecznej wielkoSci zamoéwienia nastapi z
wyprzedzeniem 2 dni roboczych przed datg kazdego wydarzenia.

CZESC | - SZKOLENIE Z PRAWA ZAMOWIEN PUBLICZNYCH W WARSZAWIE ORAZ POSIEDZENIE

WSPOLNEGO KOMITETU PROGRAMUJACEGO | i
WYDARZENIE NR 1 — SZKOLENIE Z PRAWA ZAMOWIEN PUBLICZNYCH W WARSZAWIE wraz z
konsultacjami indywidualnymi po szkoleniu

OPIS UStUG

Ustugi hotelarskie: w hotelu zlokalizowanym w Warszawie w dzielnicy Srodmiescie, Mokotéw, Wiochy lub

Ochota; hotel o standardzie co najmniej 3 gwiazdek. Wykonawca musi przedstawi¢ Zamawiajgcemu do wyboru

przynajmniej 2 obiekty hotelarskie spetniajace podane kryteria.

1. Wynajem na 1 dobe maksymalnie 45 pokoi 2-osobowych (dla maks}ymalnie 90 osob) w obrebie 1 lub

2 réznych hoteli o standardzie co najmniej 3 gwiazdek kazdy (w odleg
drugiego). Kazdy pokoj musi dysponowac minimum 2 oddzielnymi tézkami. Zakwaterowanie kazdej osoby

osci maksymalnie 10 km jeden od

wraz ze swiadczeniem ustugi gastronomicznej w postaci Sniadania. Koszt przejazdu autokarem/mini-busem
pomiedzy hotelami pokrywa Wykonawca (1 przejazd tam i z powrotem).
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2. Wynajem sali konferencyjnej na caty dzier w jednym z hoteli, o ktérych mowa w pkt. 1, pojemnos$¢ sali
minimum 100 os6b w uktadzie kinowym (dostep do sali takze w dniu poprzedzajgcym konferencje w celu
ustawienia oznakowania i przygotowania materiatow). W)(/fosazenie sali: duzy ekran podsufitowy, projektor
podsufitowy, nagtosnienie, w tym 3 mikrofony bezprzewodowe, 100 krzeset, stot prezydialny dla 4 osob, dostep
do Internetu (Wi-Fi w sali).

3. Wynajem maksymalnie 4 pokoi jednoosobowych lub dwuosobowych do pojedynczego w&/korzystania na

1 dobe w hotelu, o ktc')r%m mowa w pkt. 2 (miejscu organizacji szkolenia). Zakwaterowanie kazdej osoby w
oddzielnym pokoju w obrebie jednego hotelu wraz ze Swiadczeniem ustugi gastronomicznej w postaci Sniadania
i dostepem do bezprzewodowego Internetu (Wi-Fi).

4. Wynajem 30 miejsc parkingowych na 1 dobe przy hotelu/hotelach, o ktérych mowa w pkt. 1.

5. Dostawa ustug gastronomicznych — Wykonawca musi przedstawi¢ kazdorazowo menu na kazdy dzier do
akceptacji przez Zamawiajgcego:

W dniu poprzedzajgcym konferencje:

» Kolacja w formie bufetu dla maksymalnie 94 oséb w sali restauracyjnej w hotelach, o ktérych mowa w pkt. 1.
W dniu konferenciji:

. Pkrzlervya) kawowa dla maksymalnie 94 oséb w hotelu o ktorym mowa w pkt. 2 (rano przed rozpoczeciem
szkolenia

» Obiad w formie bufetu dla maksymalnie 94 os6b w sali restauracyjnej w hotelu o ktorym mowa w pkt. 2.
(miejsca siedzace dla wszystkich oséb). i

» Przerwa kawowa dla maksymalnie 94 oséb w hotelu o ktérym mowa w pkt. 3. ZAMOWIENIE OPCJONALNE
Opis positkdw. Przerwy kawowe, obiad oraz kolacja bedg serwowane zgodnie z godzinami wskazanymi przez
Zamawiajgcedo. Zamawiajch zastrzega sobie mozliwos$c¢ zmiany godzin podawania positkdw w trakcie trwania
posiedzenia. O zmianach na biezaco bedzie informowat Wykonawce. Wszystkie positki powinny by¢ serwowane
wraz z zapewnieniem zastawy ceramicznej (filizanki, talerzyki), szklanek, sztu¢céow (widelce, noze, widelczyki,
tyzeczki, tyzki), a takze ﬁapierowych serwetek i obruséw na stotach. MENU:

PRZERWA KAWOWA: herbata (do wyboru: czarna, zielona lub owocowa w saszetkach, parzona wrzatkiem,
herbata dostepna bez ograniczen) , kawa (rozpuszczalna i parzona wraz z dodatkami - mleko, Smietanka,
cukier, kawa dostepna bez ograniczen), woda mineralna ($rednio lub wysoko zmineralizowana, niegazowana,
podawana w butelkach o pojemnosci 0,3 — 0,4 |, przynajmniej po 2 butelki na osobe - butelki rozstawione ze
szklankami w sali konferencyjnej na stotach), soki owocowe 100% w 2 rodzajach smakowych podawane w
szklanych butelkach o pojemnosci od 0,3 do 0,4 | dostepne w ilosci rzynajmnie{)po 2 butelki na osobe); wybor
ciastek kruchych — minimum 3 rodzaje (minimum 100 g kazdego rodzaju na osobe), przekaski stone. Kanapki
bankietowe z minimum 4 sktadnikami (wedlina/ryba + ser + warzywo + masto), minimum 4 kanapki na osobe.
OBIAD W FORMIE BUFETU: 2 dowolne zupy do wyboru:, 2 rodzaje dania gtownego na ciepto do wyboru -
danie miesne i rybne dla kazdej osoby na bazie nastepujgcego rodzaju miesa: wotowina 100 % (stek, bydto

z gatunkow migsnych) i wieprzowina 100 %; ryba: toso$, dorsz, miruna lub podobne, suréwka warzywna:

w ilosci minimum 100 g/osobe, 2 dodatki typu: ryz (biaty w ilosci ok. 160 g/osobe, ziemniaki (w catosci lub
.potksiezyce”), deser - ciasto domowe. Napoje dostepne podczas obiadu: herbata dostepna bez ograniczen),
kawa czarna (rozpuszczalna i parzona) wraz z dodatkami - mleko, Smietanka, cukier, dostepna bez ograniczen),
napoje smakowe gazowane w butelkach w ilosci 0,5 | na osobe.

KOLACJA W FORMIE BUFETU: przystawki zimne skladajgcych sie z: talerza wedlin (minimum 3 rodzaje, w
tym szynka tradycyjna bez konserwantéw wedzona drewnem, kietbasa lub szynka surowa dojrzewajgca, tacznie
minimum 150 g wedlin na osobe), Sledz w oleju z cebulka dla kazdej osoby tacznie minimum 150 g, dla kazdej
osoby, piecziwo — ciemne i jasne - tacznie minimum 150 g na osobe); danie gtéwne — porcja dania miesnego |
rybnego dla kazdej osoby (przystawka ciepta i danie gtéwne) na bazie nastepujacego rodzaju miesa: do wyboru
wieprzowina z wotowina (np. gulasz miesny), filet z indyka lub podobne oraz ryba (morszczuk, miruna, mintaj
lub podobne), dodatki typu ryz, (w ilosci minimum 200 g/osobe, ziemniaki w catosci lub ,potksiezyce”); warzywa:
ogorki kiszone i kapusta kiszona w ilosci minimum 200 g/osobe, deser (ciasto domowe w ilosci minimum 200

g na osobe. Napoje dostepne podczas kolacji: herbata parzona wrzatkiem bez ograniczen (czarna lub zielona
do wyboru), kawa czarna (rozpuszczalna i parzona, do wyboru typu Latte, Espresso, Cappuccino) wraz z
dodatkami - mleko, $mietanka, cukier, kawa dostepna bez ograniczen), woda mineralna i soki owocowe do
wyboru w 2 rodzajach smakowych, dostepne przynajmniej 0,3 | na osobe).

6. Przygotowanie i przeprowadzenie szkolenia z Prawa zamdwien publicznych (PZP) ze szczegblnym
uwzglednieniem: zamowien do 14 tys. euro, zamoéwienia w przypadku jednostek publicznych oraz organizacji
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pozarzadowych i specyfiki zamowien wspétfinansowanych ze srodkéw UE. Szkolenie musi by¢ przygotowane i

przeprowadzone przez eksperta z udokumentowanym, minimum 5-letnim doswiadczeniem w zakresie szkolen z
PZP. Wykonawca powinien przedstawi¢ do wyboru przynajmniej 2 ekspertow do wyboru spetniajacych kryteria.
Ekspert powinien poznac przed szkoleniem i wykorzystac w jego trakcie nizej przedstawione dokumenty
Programu Wspotpracy Transgranicznej Polska- Biatorus - Ukraina 2007 — 2013, aby dostosowac szkolenie do
specyfiki Programu. Termin szkolenia w dniu 16 kwietnia, szkolenie catodzienne, z sesjg pytan i odpowiedzi
(analiza indywidualnych przypadkéw). Koszty wyzywienia eksperta oraz ewentualne koszty noclegow pokrywa
Wykonawca.

Dokumenty:

» Wytyczne dla Wnioskodawcéw - http://pl-by-ua.eu/upload/pl/Guidelines_for_Applicants_PL%20I11%20CfP.pdf
 Zalgcznik F - umowa grantowa (warunki specjalne) http://www.pl-by-ua.eu/pl,10,88

« Zatgczniki do umowy grantowej: Aneks Il - Warunki ogéine, Aneks VII —Kontrola wydatkéw w ramach umowy
Grantowej, http://www.pl-by-ua.eu/pl,10,88

. Wy:tgygéne dla wdrazania projektoéw (w jez. angielskim) oraz Procurement procedures http://www.pl-by-ua.eu/
en,13,

Zamoéwienie obejmuje takze czas cJ:)Oéwiecony przez eksperta na korespondenca‘(e Z pracownikami
Zamawiajacego w celu ustalenia doktadnego przebiegu szkolenia oraz udziat eksperta w okoto Sagodz.
spotkaniu przygotowawczym w siedzibie Zamawiajacego, ul. Domaniewska 39a, Warszawa przed szkoleniem.
Zamawiajacy ma prawo wgladu do prezentacji przygotowanej przez eksperta przed szkoleniem, aby sprawdzic,
czy faktycznie zostato ono dostosowane do specyfiki uczestnikéw. Zamowienie obejmuje takze przygotowanie
i wydruk materiatéw informacyjnych dla uczestnikéw (ilos¢ druku dla kazdego uczestnika: maksymalnie 200
stron, druk czarno-biaty, oprawa zeszytowa lub spiralna).

Zamowienie obejmuje takze dodatkowg ustuge doradztwa w zakresie PZP po szkoleniu (pytania mogab
dotyczy¢ kazdego zagadnienia zwigzanego z PZP) droga poczty elektronicznej. Zamawiajacy wysytat bedzie
cyklicznie pytania beneficjentow (maksymalnie 20 pytan miesigcznie do korica wrzesnia 2014). Rozliczanie
ustugi doradztwa nastepowac bedzie takze cyklicznie. Za jednostke rozliczeniowa przyjety bedzie pakiet 10
konsultacji (10 pytan kazde dotyczace odrebnego problemu, wyceniona zostanie takze pojedyncza konsultacja
w celu rozliczenia koricowego przy braku petnego pakietu 10 pytan), kazda konsultacja oznacza¢ moze zdalng
dyskusje w postaci wymiany maksymalnie 2 listow poczty elektronicznej w kazda strone, ktoérych celem bedzie
uszczegotowienie otrzymanej odpowiedzi (2 listy w tym uzyskanie pierwotnej odpowiedzi, czas na odpowiedz
maksymalnie 2 dni robocze). Udzielone porady prawne nie bedg mogty stanowic¢ podstawy do jakichkolwiek
roszczen ze strony 0sob czy instytucji, ktére skorzystajg z udzielonych porad. Konsultacje majg na cele lepsze
zrozumienie zapiséw ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2013r, poz.
907 — tekst jednolity z p6zn. zm.). Zamawiajacy ma dodatkowe prawo do wykorzystywania otrziymanych porad
prawnych w celu utworzenia dokumentu opisujgcego dobre praktyki przg wdrazaniu projektow finansowanych
z Programu (bez podawania autora interpretacj%. Taki dokument stuzyt bedzie beneficjentom Programu
bezptatnie. Wykonawca musi zmieni¢ proponowanego eksperta w czasie trwania umowy, jesli Zamawiajgcy
uzna, ze ten nie wywiazuje sie rzetelnie ze swoich obowigzkow. ZAMOWIENIE OPCJONALNE.
WYDARZENIE NR 2 - POSIEDZENIE WSPOLNEGO KOMITETU PROGRAMUJACEGO

OPIS USLUG

Ustugi hotelarskie: w hotelu zlokalizowanym w Warszawie w dzielnicy Srodmiescie, hotel o standardzie co
najmniej 4 gwiazdek. Wykonawca musi przedstawi¢ Zamawiajagcemu do wyboru przynajmniej 2 obiekty
hotelarskie spetniajace podane kryteria. Doktadny termin spotkania (w kwietniu lub maju) zostanie potwierdzony
z wyprzedzeniem minimum 8 dni roboczych.

1. Wynajem pokoi jednoosobowych lub dwuosobowych do pojedynczego wykorzystania wg schematu:
maksymalnie 12 pokoi na 1. dobe, maksymalnie 18 pokoi na 2. dobe, maksymalnie 12 pokoi na 3. dobe.
Zamowienie obejmuje mozliwos$¢ przesuwania podanych ilosci pomiedzy dniami w przypadku dostepnosci
miejsc hotelowych. Zakwaterowanie kazdej osoby w oddzielnym pokoju w obrebie jednego hotelu wraz ze
Swiadczeniem ustugi gastronomicznej w postaci sniadania i dostepem do bezprzewodowego Internetu (Wi-Fi).
Pokoje klimatyzowane.

2. Wynajem maksymalnie 5 miejsc parkingowych na maksymalnie 2 doby przy hotelu, o ktorym mowa w pkt. 1.
3. Dostawa ustug gastronomicznych — Wykonawca musi przedstawi¢ kazdorazowo menu na kazdy dzien do
akc(:jeptacji przez Zamawiajgcego:

W dniu 1:
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« Kolacja w formie bufetu* lub z obstuga kelnerska dla maksymalnie 12 oséb w sali restauracyjnej w hotelu, o

ktorym mowa w pkt. 1.

W dniu 2:

* Kolacja w formie bufetu* lub z obstugg kelnerska dla maksymalnie 18 osob w sali restauracyjnej w hotelu, o

ktorym mowa w pkt. 1. Zamowienie opcjonalne.

« Kolacja serwowana** w restauracji w Warszawie dla maksymalnie 18 oséb, Wykonawca musi przedstawi¢

minimum 3 restauracje do wyboru z takich, ktére w 2014 roku otrzymaty rekomendacje Michelin (restauracje

rekdomendowane w przewodniku Michelin 2014). ZamoOwienie opcjonalne.

W dniu 3:

« Kolacja w formie bufetu* lub z obstuga kelnerska dla maksymalnie 12 oséb w sali restauracyjnej w hotelu, o

ktorym mowa w pkt. 1.

*MENU: przystawki zimne — minimum 3 rodzaje do wyboru dla kazdej osoby; danie gtéwne z dodatkami

skrobiowymi, satatkami warzywnymi — przynzgmniej 3 dania gtéwne do wyboru dla kazdej osoby —, deser

— przynajmniej 2 rodzaje do wyboru. Napoje dostepne podczas kolacji: herbata parzona wrzatkiem bez

ograniczen (czarna lub zielona do wyboru), kawa czarna (rozpuszczalna i parzona, do wyboru typu Latte,

Espresso, Cappuccino) wraz z dodatkami - mleko, Smietanka, cukier, kawa dostepna bez ograniczen), woda

mineralna i soki owocowe do wyboru w 2 rodzajach smakowych, dostepne przynajmniej 0,3 | na osobe).

E)*KfOLAC_JA SERWOWANA z obstuga kelnerskg — kompozycja menu taka sama jak w przypadku kolacji
ufetowej.

4. Wynajem mini-busa wraz z kierowcag o pojemnosci minimum 18 oséb (plus kierowca) na 1 dzien (jazda po

Warszawie w limicie do 100 km).

5. Wynajem mini-busa opisanego jak w pkt. 4 na kolejny dzien. Zamowienie opcjonalne.

CZESC I . .

ORGANIZACJA SZKOLENIA Z WDRAZANIA PROJEKTOW POLACZONEGO ZE SZKOLENIEM Z PRAWA

ZAMOWIEN PUBLICZNYCH W DNIACH 23-24 KWIETNIA 2014

Ustugi hotelarskie: w hotelu, ktéry spetnia wszystkie podane nizej wymagania: lokalizacja poza osrodkami

miejskimi, ktorych liczba mieszkancow przekracza 9 tys. (zgodnie z oficjalnymi danymi wtadz samorzgdowych)

na terenie wojewddztwa lubelskiego, w odlegtosci od siedziby Zamawiajgcego (ul. Domaniewska 39a,

Warszawa) maksymalnie 160 kilometrow (wg Google® Maps), o standardzie co najmniej 4 gwiazdek (lub

hotel o zblizonej standaryzaciji, ktéry oferuje udogodnienia w postaci wodnego kompleksu z basenem | torami

do ptywania). Wykonawca musi przedstawi¢ Zamawiajagcemu do wyboru przynajmniej 2 obiekty hotelarskie

spetniajgce podane kryteria.

1. Wynajem maksymalnie 45 pokoi 2-osobowych na dobe 22/23 kwietnia (dla maksymalnie 90 oséb). Kazdy

pokd] musi dysponowacé minimum 2 oddzielnymi t6zkami. Zakwaterowanie kazdej osoby wraz ze Swiadczeniem

ustugi gastronomicznej w postaci $niadania.

_2.kPrze_dI_UZenie noclegu o kolejng dobe 23/24 kwietnia dla maksymalnie 90 os6b w pokojach dwuosobowych

jak wyzej.

3. W najJem maksymalnie 10 pokoi jednoosobowych lub dwuosobowych do pojedynczego wykorzystania na

2 doby 22-24 kwietnia w hotelu, o ktdrym mowa w pkt. 1. Zakwaterowanie kazdej osoby w oddzielnym pokoju

wraz ze Swiadczeniem ustugi gastronomicznej w postaci Sniadania i dostepem do bezprzewodowego Internetu

(Wi-Fi). Wymagane wyposazenie kazdego pokoju: szerokie t6zko do spania (szerokos¢ minimum 140 cm),

biurko z krzestem i lampka, tazienka z wanng lub natryskiem.

4. Wynajem sali konferencyjnej w hotelu, o ktérym mowa w pkt. 1 w dniach 23 oraz 24 kwietnia, pojemnosc sali

minimum 100 os6b w uktadzie teatralnym. Wyposazenie sali: ekran, projektor, nagtosnienie (w tym 3 mikrofony

bezprzewodowe), dostep do Internetu (Wi-Fi w sali). Dostep do sali juz w dniu 22 kwietnia od godz. 16:00 w

celu przygotowania materiatdw. Sala musi posiadac dostep do Swiatta dziennego.

5. Transport grupy maksymalnie 10 os6b z siedziby Zamawiajgcego (Warszawa, ul. Domaniewska 39 a)

do hotelu, o ktérym mowa w pkt. 1 i z powrotem zgodnie z podanymi nizej trasami. Pojazd musi by¢ czysty

z aktualnymi dokumentami potwierdzajgcymi sprawnos¢ techniczng, rocznik pojazdu nie starszy niz 2009;

wymagane wyposazenie: fotele lothicze z pasami, klimatyzacja. Koszty ewentualnego parkowania pojazdu w

drodze oraz na miejscu oraz koszty wyzywienia i noclegu kierowcy pokrywa Wykonawca, doktadne godziny

wyjazdow zostang okreslone na drodze kontaktéw roboczych. Zamdwienie obejmuje takze przewdz materiatéw

informacyjnych i promocyjnych na podanej trasie (ten sam pojazd, wymagany bagaznik minimum 1200 litréw).
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6. Dostawa ustug gastronomicznych — Wykonawca musi przedstawic¢ kazdorazowo menu na kazdy dzien do
akceptacji przez Zamawiajacego (na bazie menu podanego w OPZ):

W dniu 22 kwietnia:

* Obiad serwowany dla maksymalnie 10 os6b w sali restauracyjnej w hotelu, o ktérym mowa w pkt. 1. lub
podczas jazdy zgodnie z pkt. 5.

» Kolacja serwowana w oddzielnej sali restauracyjnej lub na wyraznie wydzielonej powierzchni takiej sali i
odizolowanej od innych gosci hotelowych dla maksymalnie 100 os6b w restauracji na terenie hotelu o ktorym
mowa w pkt. 1.

W dniu 23 kwietnia:

* Obiad w formie bufetu dla maksymalnie 100 os6b w oddzielnej sali restauracyjnej lub na wyraznie wydzielonej
powierzchni takiej sali i odizolowanej od innych gosci hotelowych w restauracji na terenie hotelu o ktérym mowa
w pkt. 1. (miejsca siedzgce dla wszystkich osob).

« Catodzienna przerwa kawowa dla maksymalnie 100 os6b w hotelu o ktérym mowa w pkt. 1. podczas szkolenia
w tym przerwa kawowa powitalna (woda mineralna na stotach w sali).

* Kolacja serwowana w oddzielnej sali restauracyjnej lub na wyraznie wydzielonej powierzchni takiej sali i
odizolowanej od innych gosci hotelowych dla maksymalnie 100 oséb w restauracji na terenie hotelu o ktérym
mowa w pkt. 1.

W dniu 24 kwietnia:

» Obiad w formie bufetu dla maksymalnie 100 os6b w oddzielnej sali restauracyjnej lub na wyraznie wydzielonej
powierzchni takiej sali i odizolowanej od innych gosci hotelowych w restauracji na terenie hotelu o ktérym mowa
w pkt. 1. (miejsca siedzgce dla wszystkich osob).

« Catlodzienna przerwa kawowa dla maksymalnie 100 oséb w hotelu o ktérym mowa w pkt. 1. podczas szkolenia
w tym przerwa kawowa powitalna (woda mineralna na stotach w sali).

Oplis positkow. Przerwy kawowe, obiad oraz kolacja bedg serwowane zgodnie z godzinami wskazanymi przez
Zamawiajgcego. Zamawiajqc% zastrzega sobie mozliwos$c¢ zmiany godzin podawania positkéw w trakcie trwania
posiedzenia. O zmianach na biezaco bedzie informowat Wykonawce. Wszystkie positki powinny by¢ serwowane
wraz z zapewnieniem zastawy ceramicznej (filizanki, talerzyki), szklanek, sztu¢cow (widelce, noze, widelczyki,
lyzeczki, tyzki), a takze ﬁapierowych serwetek i obruséw na stotach. MENU:

PRZERWA KAWOWA: herbata (do wyboru: czarna, zielona lub owocowa w saszetkach, parzona wrzatkiem,
herbata dostepna bez ograniczen) , kawa (rozpuszczalna i parzona wraz z dodatkami - mleko, Smietanka,
cukier, kawa dostepna bez ograniczen), woda mineralna (Srednio lub wysoko zmineralizowana, niegazowana,
podawana w butelkach o pojemnosci 0,3 — 0,4 |, przynajmniej po 2 butelki na osobe - butelki rozstawione ze
szklankami w sali konferencyjnej na stotach), soki owocowe 100% w 2 rodzajach smakowych podawane w
szklanych butelkach o pcc)jemnosci od 0,3 do 0,4 | dostepne w ilosci przynajmniej po 2 butelki na osobe); owoce
podane na tacach — 3 rodzaje w tym Swieze ananasy (obrane, filetowane), mandarynki (cate w skoérkach)

I gruszki (cate), w ilosci co najmniej 0,5 kg owocow/osobe), kanapki bankietowe z minimum 5 skiadnikami
(wedliny/ryba wedzona typu tosos/jajko + sery + warzywa + masto), minimum 7 kanapek na osobe na pieczywie
ciemnym I jasnym (wielkos¢ kanapki rozmiaru minimum butki kajzerki); wybor ciast domowych — minimum

3 rodzaje (minimum 100 g kazdego rodzaju na osobe), przekaski stone (w tym paluszki, orzeszki ziemne),
minimum 150 g na osobe).

OBIAD W FORMIE BUFETU: zupy do wyboru: zupa typu flaki, barszcz ukrainski, zurek z jajkiem, 2 rodzaje
dania gtéwnego na ciepto - danie miesne i rybne dla kazdej osoby na bazie nastepulj cego rodzaju miesa:
wotowina 100 % (stek, bydto z gatunkéw miesnych) i jagniecina 100 %; ryba: tosos lub sandacz do wyboru

oraz jeden rodzaj dania wegetarianskiego (pierogi z serem oraz pierogi z kapusta i grzybami); warzywa: mix
satat (w ilosci minimum 100 g/osobe), ogorki matosolne (co najmniej 3 sztuki na osobe), kapusta kiszona

z marchewka (co najmniej 150 g / osobe); 2 dodatki typu: ryz (biaty w ilosci ok. 160 g/osobe, ziemniaki (w
catosci lub potksiezyce”). Napoje dostepne podczas obiadu: herbata dostepna bez ograniczen), kawa czarna
(rozpuszczalna i parzona) wraz z dodatkami - mleko, $mietanka, cukier, dostepna bez ograniczen), soki
owocowe w 3 rodzajach smakowych (soki typu 100% podawane w butelkach o pojemnosci 0,3-0,4 |, dostepne
przynajmniej 0,6 | na osobe), napoje smakowe gazowane w butelkach w ilosci 0,5 | na osobe.

KOLACJA W FORMIE BUFETU: przystawki zimne sktadajgcych sie z: talerza wedlin (minimum 4 rodzaje,

w tym szynka tradycyjna bez konserwantéw wedzona drewnem, kietbasa lub szynka surowa dojrzewajaca,
wedlina sucha typu kietbasa mysliwska — tgcznie minimum 150 g nglin na osobe), $ledz w oleju z cebulka dla
kazdej osoby tgcznie minimum 150 g, talerz seréw — minimum 3 rodzaje - (w tym ser z przerostem niebieskiej
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plesni, ser z porostem biatej plesni — tgcznie minimum 150 g na osobe, dla kazdej osoby, pieczywo — ciemne i

jasne - fgcznie minimum 150 g na osobeg; ciepta przystawka i danie gtowne - danie miesne i rybne dla kazdej
osoby (przystawka ciepta i danie gtdwne) na bazie nastepujgcego rodzaju migsa: do wyboru wotowina 100 %
(gulasz wotowy z papryka i grzybami) i migso z kaczki 100 % (piers lub noga) oraz ryba: karp z prawdziwkami
lub pstrag do wyboru oraz jeden rodzaj dania wegetarianiskiego na zaméwienie indywidualne; dodatki typu ryz,
kasza gryczana (w ilosci minimum 200 g/osobe, ziemniaki w catosci lub ,potksiezyce”); warzywa: ogorki kiszone
i kapusta kiszona w ilosci minimum 200 g/osobe, mix lesnych grzybéw marynowanych (maslaki, podgrzybki

i prawdziwki - kapelusze) w ilosci minimum 100 g/osobe), deser (ciasto domowe w ilosci minimum 200 g na
osobe na 1 kolacje i tort bezowy z kremem z pomaranczy w ilosci minimum 200 %na osobe na 2 kolacje oraz
dodatkowo czekoladki markowe typu ptasie mleczko (minimum 10 kostek na osobe). Napoje dostepne podczas
kolaciji: herbata parzona wrzatkiem bez ograniczen (czarna lub zielona do wyboru), kawa czarna (rozpuszczalna
i parzona, do wyboru typu Latte, Espresso, Capfuccino) wraz z dodatkami - mleko, Smietanka, cukier, kawa
dostepna bez ograniczen), woda mineralna i soki owocowe do wyboru w 3 rodzajach smakowych (soki typu
100% podawane w butelkach o pojemnosci 0,3-0,4 |, dostepne przynajmniej 0,6 | na osobe), mix napojow
smakowych gazowanych w butelkach w ilosci 0,5 | na osobe (smaki typu cola i cytryna, kwas chlebowy).

7. Przygotowanie i przeprowadzenie szkolenia z Prawa zaméwien publicznych (PZP) w dniu 23 kwietnia w
hotelu, o ktérym mowa w pkt. 1, ze szczegolnym uwzglednieniem spe(é}/fiki zamowien wspotfinansowanych ze
Srodkow UE, przez eksperta z udokumentowanym, minimum 5-letnim doswiadczeniem w zakresie szkolen z
PZP. Wykonawca powinien przedstawi¢ do wyboru przynajmniej 2 ekspertow do wyboru spetniajacych kryteria.
Ekspert powinien poznaé przed szkoleniem i wykorzysta¢ w jego trakcie nizej przedstawione dokumenty
Programu Wspétpracy Transgranicznej Polska- Biatorus - Ukraina 2007 — 2013, aby dostosowac szkolenie do
specyfiki Programu.

Dokumenty:

* Annex E — Grant Contract (Special Conditions); Annex IV — Procurement Procedures — dokumenty dostepne
na stronie www.pl-by-ua.eu/en,10,57

* COMMISSION REGULATION (EC) No 951/2007 of 9 August 2007; Corrigendum to Commission Regulation
(EC) No 951/2007 of 9 August 2007 - dokumenty dostepne na stronie www.pl-by-ua.eu/en,6

Zakres tematyczny szkolenia:

a; Zakres podmiotowy prawa zaméwien publicznych.

b .Zakres)przedmiotowy prawa zamowien publicznych (w tym wytaczenia stosowania PZP i zaméwienia
mieszane

C; Tryby udzielania zaméwienh publicznych (przestanki, przebieg).

d lI:’rll_ne pr)ocedury (konkurs, umowy ramowe, DSZ, koncesja na roboty i ustugi, ppp, lobbing a zamdéwienia
publiczne

e) Przygotowanie i przeprowadzenie postepowania o zamoéwienie publiczne — opis przedmiotu zamowienia,
szacowanie warto$ci zamowienia, budowanie warunkow udziatu w postepowaniu, dokumenty zadane na
potwierdzenie spetniania warunkow, ustalanie kryteriow oceny ofert, zasady sporzadzania i udostepniania SIWZ
oraz ogtoszen, kwalifikacja wykonawcow, badanie i ocena ofert, wybor oferty na{(korzystniejszej

f) Komisja przetargowa (powotywanie, regulamin pracy, odpowiedzialnos¢ cztonkow)

g; Dokumentowanie postepowania o udzielenie zamoéwienia publicznego (protokot, sprawozdawczosE)

h) Europejskie regulacje dotyczace zamowien publicznych

i) Umowy w zamowieniach publicznych (typy uméw, zawartos¢, zawieranie, zarzadzanie realizacja,
anektowanie)

) Srodki ochrony

k) Orzecznictwo (ETS, KIO, saddéw okregowych)

) Odpowiedzialnos¢ za naruszenia PZP

Zamowienie obejmuje takze przygotowanie i wydruk materiatdw informacyjnych dla kazdego uczestnika (zakres
druku maksymalnie 200 stron na osobe, druk czarno-biaty) dla maksymalnie 100 osob oraz czas poswiecony
przez eksperta na korespondencje z pracownikami Zamawiajgcego w celu ustalenia doktadnego przebiegu
szkolenia oraz udziat eksperta w 3-godz. spotkaniu przygotowawczym najpézniej w dniu 17 kwietnia w siedzibie
Zamawiajgcego, ul. Domaniewska 39a, Warszawa.

8. Kolorowy wydruk prezentacji dla 100 uczestnikow — 1 komplet dla kazdej ze 100 os6b na dzien 24 kwietnia.
W kazdym komplecie maksymalnie 8 prezentacji. Kazda prezentacja maksymalnie 30 slajdéw. Wydruk
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2-stronny, kolorowy, po 2 slajdy na strone. Wydruk kazdej prezentacji musi by¢ potaczony zszywkami.

Zamowienie obejmuje takze kompletowanie prezentacji w kolejnosci podanej przez Zamawiajacego do teczek
dostarczonych przez Zamawiajgcego. Dostarczenie plikéw z prezentacjami najp6zniej w dniu 17 kwietnia do
godziny 12:00 drogg poczty elektronicznej.

9. Dostarczenie i oznakowanie 600 kotonotatnikdéw lub notatnikéw z grzbietem (klejonym), format zblizony do
B5 lub B6 (+/- 5 mm), twarda oprawa (sztwna oktadka), ilo$¢ kartek minimum 160, kartki w linie. Oznakowanie
— kolorowy nadruk 4 znakéw graficznych lub kolorowa nalepka. Oktadka — jednolity kolor (Wykonawca musi
przedstawi¢ minimum 3 wariantz kolorystyczne oktadki do wyboru). Zamoéwienie obejmuje zaprojektowanie
oznakowania na podstawie znakow przekazanych przez Zamawiajacego i wystanie projektu do akceptacii.
Oznakowanie trwate, metodg sitodruku lub podobna. Zamowienie obejmuje takze dostawe towaru do sall,

o ktorej mowa w pkt. 4 - ilos¢ 200 sztuk, dostawa do dnia 22 kwietnia, reszta do siedziby Zamawiajgcego —
dostawa do dnia 25 kwietnia.

(jezeli dotyczy, prosze podac¢ wytacznie dane liczbowe)

Szacunkowa warto$¢ bez VAT : Waluta :
albo
Zakres: miedzy : s : Waluta :

1.2.2) Informacje o opcjach : (jeZeli dotyczy)

Opcje: ®@tak O nie

(jezeli tak) Prosze podac opis takich opcji :

Zakres opcji zawarty jest w p. 11.2.1 - Catkowity zakres zamowienia

(jezeli jest znany) Wstepny harmonogram wykorzystania tych opcji :
w miesigcach : albo w dniach : (od udzielenia zamowienia)

1.2.3) Informacje o wznowieniach : (jeZeli dotyczy)

Jest to zamowienie podlegajgce wznowieniu: O tak ® nie

Liczba mozliwych wznowien: (jezeli jest znana) albo Zakres: miedzy : i:

(jezeli sg znane) W przypadku odnawialnych zamowien na dostawy lub ustugi, szacunkowe ramy czasowe
kolejnych zamowien:

w miesigcach: albo w dniach: (od udzielenia zaméwienia)

1.3) Czas trwania zamdéwienia lub termin realizacji:

Okres w miesigcach : albo w dniach: (od udzielenia zamoéwienia)
albo

Rozpoczecie: 16/04/2014 (dd/mm/rrrr)

Zakonczenie: 30/09/2014 (dd/mm/rrrr)
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Sekcja lll : Informacje o charakterze prawnym, ekonomicznym, finansowym i
technicznym

lll.1) Warunki dotyczace zamo6wienia:

1ll.1.1) Wymagane wadia i gwarancje: (jezeli dotyczy)
Zamawiajacy nie zada wniesienia wadium.

1ll.1.2) Gtéwne warunki finansowe i uzgodnienia ptatnicze i/lub odniesienie do odpowiednich przepiséw
je regulujacych:

1ll.1.3) Forma prawna, jaka musi przyja¢ grupa wykonawcdéw, ktérej zostanie udzielone zamoéwienie:
(jezeli dotyczy)

lll.1.4) Inne szczeg6lne warunki: (jezeli dotyczy)
Wykonanie zamoéwienia podlega szczegdinym warunkom : O tak O nie
(jezeli tak) Opis szczegdlnych warunkdow:

11l.2) Warunki udziatu:

1ll.2.1) Sytuacja podmiotowa wykonawcéw, w tym wymogi zwigzane z wpisem do rejestru zawodowego
lub handlowego:
Informacje i formalnosci konieczne do dokonania oceny spetniania wymogow:

1. O zamowienie moga sie stara¢ Wykonawcy, ktdrzy spetniajg warunki dotyczgce:

1) posiadania uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli przepisy naktadajg
obowigzek posiadania takich uprawnien;

- aktualny wpis do rejestru organizatorow turystyki i posrednikéw turystycznych;

2) posiadania wiedzy i doswiadczenia:

zamawiajacy uzna warunek za spetniony, jezeli Wykonawca przedstawi wykaz wykonanych nalezycie w okresie
ostatnich trzech lat, przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy
- w tym okresie co najmniej dwdch ustug polegajacych na zorganizowaniu co najmniej dwudniowej konferencji/
spotkania/szkolenia dla grupy minimum 80 osob o wartosci minimum 80 000 zt brutto kazda; oraz zatgczy
dokumenty potwierdzajgce, ze ustuga zostata wykonana lub jest wykonywana nalezycie, wraz z podaniem jej
wartosci, przedmiotu, dat wykonania i odbiorcy oraz

3) dysponowania odpowiednim potencjatem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zaméwienia;
Zamawiajacy nie wyznacza szczegotowego warunku w tym zakresie,

4) sytuacji ekonomicznej i finansoweﬂ';

Zamawiajgcy nie wyznacza szczegotowego warunku w tym zakresie.

1. Wraz z ofertg Wykonawca zlozy oswiadczenie o spetnieniu warunkow udziatu w postepowaniu, o

ktérych mowa w art. 22 ust. 1 ustawy. OSwiadczenie zostanie podpisane przez osobely/ upowaznione do
reprezentowania Wykonawcy. Wzér oswiadczenia okreslony jest w zatagczniku nr 3 do SIWZ.
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2. Wykaz ustug wykonanych nalezycie w okresie ostatnich trzech lat, przed uptywem terminu skiadania ofert, a
jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy — w tym okresie, o ktérych mowa w rozdziale IV ust. 1 pkt 2,
wg wzoru okreslonego w zatgczniku nr 6 do SIWZ.

3. Wykonawca moze polegac na wiedzy i doswiadczeniu, poten%'ale technicznym, osobach zdolnych do
wykonania zamoéwienia lub zdolnosciach finansowych innych podmiotéw, niezaleznie od charakteru prawnego
taczacych go z nimi stosunkéw. Zamawiajacy nie wymaga, aby Wykonawca powotujacy sie przy wykazywaniu
spetnienia warunkéw udziatu w postepowaniu na potencjat innych podmiotéw, ktére beda braty udziat

w realizacji zamdéwienia, przedktadat takze dokumenty dotyczace tego podmiotu

w zakresie wymaganym dla Wykonawcy.

1. Wykonawca ubiegajgcy sie 0 zamowienie jest zobowigzany wykazac, iz nie ma podstaw do wykluczenia go z
postepowania z powodow okreslonych w art. 24 ust. 1 i 2 ustawy. Dla wykazania braku podstaw do wykluczenia
Wykonawcy z postepowania, Zamawiajacy zgda ztozenia przez Wykonawce nastepujgcych dokumentow:

1) oswiadczenie o braku podstaw do wykluczenia z postepowania, podpisane przez osoby upowaznione do
reprezentacji Wykonawcy, ktérego wzér okreslony jest

w zatgczniku nr 4 do SIWZ;

2) aktualny odpis z wtasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji

o dziatalnosci gospodarczej, jezeli odrebne przepisy wymagajg wpisu do rejestru lub ewidenciji, w celu
wykazania braku podstaw do wykluczenia na podstawie art. 24 ust. 1 pkt 2 ustawy, wystawiony nie wczesnigj
niz 6 miesiecy przed uptywem terminu sktadania ofert;

3) aktualne zaswiadczenie wiasciwego naczelnika urzedu skarbowego, potwierdzajace, ze Wykonawca nie
zalega z optacaniem podatkéw lub zaswiadczenie, ze uzyskat przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie
lub roztozenie na raty zalegtych ptatnosci lub wstrzymanie w catosci wykonania decyzji wkasciwego organu —
wystawione nie wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu skladania ofert;

4) aktualne zaswiadczenie wtasciwego oddziatu Zaktadu Ubezpieczen Spotecznych lub Kasy Rolniczego
Ubezpieczenia Spotecznego potwierdzajace, ze Wykonawca nie zalega z optacaniem skladek na ubezpieczenie
zdrowotne i spoteczne, lub potwierdzenie, ze uzyskat przewidziane Erawem zwolnienie, odroczenie lub
roztozenie na raty zalegtych ptatnosci lub wstrzymanie w catosci onania decyzji wkasciwego organu —
wystawione nie wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu skladania ofert;

5) oSwiadczenie o przynaleznosci lub nie do grupy kapitatowej, o ktérej mowa w art. 24 ust. 2 pkt 5 ustawy
(wzér oSwiadczenia okreslony l’est w zataczniku nr 5 do SIWZ§, a w przypadku przynaleznosci do takiej grupy
kapitatowej liste podmiotéw nalezacych do tej samej grupy kapitatowe;.

2. Z postepowania zostang wykluczeni Wykonawcy takze z powoddw okreslonych w art. 24 ust. 2 ustawy.

3. Jezeli Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polski, zamiast
dokumentow, o ktérych mowa w ust. 1:

1) pkt 2, 3, 4 — sktada dokument lub dokumenty wystawione w kraju, w ktérym ma siedzibe lub miejsce
zamieszkania, potwierdzajgce odpowiednio, ze:

a; nie otwarto jego likwidacji ani nie ogtoszono upadtosci,

b) nie zalega z uiszczaniem podatkow, optat lub sktadek na ubezpieczenie spoteczne

i zdrowotne albo, ze uzyskat przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub roztozenie na raty zalegtych
ptatnosci lub wstrzymanie w cato$ci wykonania decyzji wlasciwego organu.

4. Jezeli w miejscu zamieszkania osoby lub w kraju, w ktérym Wykonawca ma siedzibe lub miejsce
zamieszkania, nie wydaje sie dokumentow, o ktérych mowa w ust. 3 pkt 1 w lit. ) i b) zastepuje sie je
dokumentem zawierajgcym oSwiadczenie ztozone przed notariuszem, wiasciwym organem sgdowym,
administracyjnym albo organem samorzadu zawodowego lub gospodarczego odpowiednio miejsca
zamieszkania osoby lub kraju, w ktorym Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania. Termin waznosci
dokumentow zawierajgcych oswiadczenie stosuje sie odpowiednio.

Zamawiajacy wezwie Wykonawcow, ktorzy w okreslonym terminie nie ztoza wyzej wymaganych przez
Zamawiajacego oswiadczen lub dokumentéw lub ktorzy nie ztoza petnomocnictw, albo ktorzy ztozg dokumenty
zawierajace b edﬁ lub ktorzy ztozyli wadliwe petnomocnictwa, do ich ztozenia w wyznaczonym przez

siebie terminie, chyba ze mimo ich ztozenia oferta Wykonawcy podlega odrzuceniu albo konieczne bytoby
uniewaznienie postepowania.
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111.2.2) Zdolnos$¢ ekonomiczna i finansowa:
Informacje i formalnosci konieczne do dokonania oceny Minimalny poziom ewentualnie wymaganych
spetniania wymogow: standardow: (jezeli dotyczy)

111.2.3) Kwalifikacje techniczne:
Informacje i formalnosci konieczne do dokonania oceny Minimalny poziom ewentualnie wymaganych
spetniania wymogow: standardéw: (jezeli dotyczy)

11l.2.4) Informacje o zamoéwieniach zastrzezonych: (jezeli dotyczy)
[ Zamowienie jest zastrzezone dla zaktaddw pracy chronionej
[] Realizacja zamdwienia jest zastrzezona w ramach programéw pracy chronionej

111.3) Specyficzne warunki dotyczace zaméwien na ustugi:

111.3.1) Informacje dotyczace okreslonego zawodu:
Swiadczenie ustugi zastrzezone jest dla okreslonego zawodu: O tak @ nie

(jezeli tak) Odniesienie do odpowiednich przepisow ustawowych, wykonawczych lub administracyjnych :

111.3.2) Osoby odpowiedzialne za wykonanie ustugi:

Osoby prawne powinny wskaza¢ nazwiska oraz kwalifikacje zawodowe 0s6b odpowiedzialnych za wykonanie

ustugi: Otak O nie
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Sekcja IV : Procedura
IV.1) Rodzaj procedury:

IV.1.1) Rodzaj procedury:

® Otwarta

O Ograniczona

O Ograniczona przyspieszona Uzasadnienie wyboru procedury przyspieszonej:

O Negocjacyjna Niektorzy kandydaci zostali juz zakwalifikowani (w stosownych przypadkach w
ramach niektérych rodzajow procedur negocjacyjnych) : O tak O nie
(jezeli tak, nalezy podac nazwy i adresy zakwalifikowanych juz wykonawcdéw
w sekcji V1.3 Informacje dodatkowe)

O Negocjacyjna przyspieszona Uzasadnienie wyboru procedury przyspieszonej:

O Dialog konkurencyjny

IV.1.2) Ograniczenie liczby wykonawcoéw, ktérzy zostang zaproszeni do sktadania ofert lub do udziatu:
(procedura ograniczona i negocjacyjna, dialog konkurencyjny)

Przewidywana liczba wykonawcow:

albo

Przewidywana minimalna liczba: i (jezeli dotyczy) liczba maksymalna

Obiektywne kryteria wyboru ograniczonej liczby kandydatéw:

IV.1.3) Zmniejszenie liczby wykonawcéw podczas negocjacji lub dialogu: (procedura negocjacyjna, dialog
konkurencyjny)

Zastosowanie procedury etapowej w celu stopniowego zmniejszania liczby omawianych rozwigzan lub
negocjowanych ofert : Otak O nie

IV.2) Kryteria udzielenia zamoéwienia

IV.2.1) Kryteria udzielenia zaméwienia (prosze zaznaczyc wlasciwe pole (pola))
@®@ Najnizsza cena

albo

O Oferta najkorzystniejsza ekonomicznie z uwzglednieniem kryteriow

O kryteria okreslone ponizej (kryteria udzielenia zaméwienia powinny zosta¢ podane wraz z waga lub w
kolejnosci od najwazniejszego do najmniej waznego, w przypadku gdy przedstawienie wag nie jest mozliwe z
oczywistych przyczyn)

O kryteria okre$lone w specyfikacjach, w zaproszeniu do sktadania ofert lub negocjacji lub w dokumencie
opisowym

Kryteria Waga Kryteria Waga
1. 6.
2. 7.
3. 8.
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Kryteria Waga Kryteria Waga
4, 9.
5. 10.

IV.2.2) Informacje na temat aukcji elektronicznej
Wykorzystana bedzie aukcja elektroniczna O tak ® nie

(jezeli tak, jezeli dotyczy) Prosze poda¢ dodatkowe informacje na temat aukciji elektronicznej:

IV.3) Informacje administracyjne:

IV.3.1) Numer referencyjny nadany sprawie przez instytucje zamawiajaca: (jezeli dotyczy)
CPE-II-261-30/£D/14

1IV.3.2) Poprzednie publikacje dotyczace tego samego zaméwienia:
Otak @ nie

(jezeli tak)

O Wstepne ogtoszenie O Ogtoszenie o profilu nabywcy
informacyjne

Numer ogtoszenia w Dz.U.: z dnia: (dd/mm/rrrr)
[ Inne wczes$niejsze publikacje(jezeli dotyczy)

IV.3.3) Warunki otrzymania specyfikacji, dokumentéw dodatkowych lub dokumentu opisowego: (w
przypadku dialogu konkurencyjnego)

Termin skladania wnioskéw dotyczacych uzyskania dokumentéw lub dostepu do dokumentéw
Data: Godzina:

Dokumenty odptatne O tak O nie
(jezeli tak, prosze podac wylgcznie dane liczbowe) Podaé cene: Waluta:

Warunki i sposob ptatnosci:

1V.3.4) Termin skiadania ofert lub wnioskéw o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu:
Data: 02/04/2014 Godzina: 09:45

1V.3.5) Data wystania zaproszei do sktadania ofert lub do udziatu zakwalifikowanym kandydatom: (jezeli
jest znana, w przypadku procedur ograniczonej i negocjacyjnej oraz dialogu konkurencyjnego)

Data:

1V.3.6) Jezyki, w ktérych mozna sporzadza¢ oferty lub wnioski o dopuszczenie do udziatu w
postepowaniu:
O Dowolny jezyk urzedowy UE
® Jezyk urzedowy (jezyki urzedowe) UE:
PL
J Inny:
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1IV.3.7) Minimalny okres, w ktérym oferent bedzie zwiazany oferta:

Do: :

albo

Okres w miesigcach : albo w dniach : 60 (od ustalonej daty skiadania ofert)

IV.3.8) Warunki otwarcia ofert:

Data : 02/04/2014 (dd/mm/rrrr)  Godzinal0:00

(jezeli dotyczy)Miejscowosé: 02-672 Warszawa, ul. Domaniewska 39a, p. llI
Osoby upowaznione do obecnos$ci podczas otwarcia ofert (jezeli dotyczy) :

Otak O nie

(jezeli tak) Dodatkowe informacje o osobach upowaznionych i procedurze otwarcia:
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Sekcja VI: Informacje uzupetniajace

VL.1) Informacje o powtarzajacym sie charakterze zamoéwienia: (jezeli dotyczy)
Jest to zamowienie o charakterze powtarzajgcym sie : O tak @ nie
(jezeli tak) Przewidywany czas publikacji kolejnych ogtoszen:

VI.2) Informacje o funduszach Unii Europejskiej:

Zaméwienie dotyczy projektu/programu finansowanego ze srodkéw Unii Europejskiej : ®tak O nie
(jezeli tak) Podac odniesienie do projektu (projektéw) i/lub programu (programoéwy):

Przedmiot umowy jest finansowany ze srodkdéw Unii Europejskiej w ramach Programu Wspotpracy
Transgranicznej Polska - Biatorus$ - Ukraina 2007 — 2013

VL.3) Informacje dodatkowe: (jeZeli dotyczy)

V1.4) Procedury odwotawcze:

VI1.4.1) Organ odpowiedzialny za procedury odwotawcze:
Oficjalna nazwa: Prezes Krajowej Izby Odwotawczej
Adres pocztowy: ul. Postepu 17a

Miejscowosé: Warszawa Kod pocztowy: 02-676 Panstwo: Polska (PL)
Tel.: +48 224587840
E-mail: odwolania@uzp.gov.pl Faks: +48 224587800

Adres internetowy: (URL) http://www.uzp.gov.pl
Organ odpowiedzialny za procedury mediacyjne (jeZeli dotyczy)

Oficjalna nazwa:

Adres pocztowy:

Miejscowos¢: Kod pocztowy: Panstwo:
Tel.

E-mail: Faks:

Adres internetowy: (URL)

V1.4.2) Skiadanie odwotan: (prosze wypetni¢ pkt VI.4.2 lub, jezeli jest to niezbedne, pkt V1.4.3)

Wykonawcom i innym podmiotom przystugujg srodki ochrony prawnej opisane w Dziale VI ustawy, w wyniku
naruszenia przez Zamawiajgcego przepisow ustawy.

Srodki ochrony Erawnej przystuguja réwniez organizacjom wpisanym na liste organizacji uprawnionych do
wnoszenia srodkéw ochrony prawnej, prowadzong przez Prezesa Urzedu Zamdéwien Publicznych.

V1.4.3) Zrédto, gdzie mozna uzyskaé informacje na temat sktadania odwotan:
Oficjalna nazwa: Prezes Krajowej Izby Odwotawczej
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Adres pocztowy: ul. Postepu 17a

Miejscowosé: Warszawa Kod pocztowy: 02-676 Panstwo: Polska (PL)
Tel.: +48 224587840
E-mail: odwolania@uzp.gov.pl Faks: +48 224587800

Adres internetowy: (URL) http://www.uzp.gov.pl

VL.5) Data wystania niniejszego ogtoszenia:
25/03/2014 (dd/mm/rrrr) - 1D:2014-040079
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Zatacznik A
Dodatkowe adresy i punkty kontaktowe

1) Adresy i punkty kontaktowe, gdzie mozna uzyskaé dalsze informacje

Oficjalna nazwa: Krajowy numer identyfikacyjny: (jezeli jest
znany)

Adres pocztowy:

Miejscowos¢: Kod pocztowy: Panstwo:
Punkt kontaktowy: Tel.:

Osoba do kontaktow:

E-mail: Faks:

Adres internetowy: (URL)

Il) Adresy i punkty kontaktowe, gdzie mozna uzyskaé specyfikacje i dokumenty dodatkowe (w tym
dokumenty dotyczace dialogu konkurencyjnego i dynamicznego systemu zakupow)

Oficjalna nazwa: Krajowy numer identyfikacyjny: (jezeli jest
znany)

Adres pocztowy:

Miejscowos¢: Kod pocztowy: Panstwo:

Punkt kontaktowy: Tel.:

Osoba do kontaktow:
E-mail: Faks:
Adres internetowy: (URL)

lll) Adresy i punkty kontaktowe, gdzie nalezy przesyta¢ oferty/wnioski o dopuszczenie do udziatu w
postepowaniu

Oficjalna nazwa: Krajowy numer identyfikacyjny: (jezeli jest
znany)

Adres pocztowy:

Miejscowos¢: Kod pocztowy: Panstwo:

Punkt kontaktowy: Tel.:

Osoba do kontaktéw:
E-mail: Faks:
Adres internetowy: (URL)

IV) Adres innej instytucji zamawiajacej, w imieniu ktérej dokonuje zakupu instytucja zamawiajaca

Oficjalna nazwa Krajowy numer identyfikacyjny
(jezeli jest znana ):

Adres pocztowy:
Miejscowosé Kod pocztowy
Panstwo
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Zatacznik B
Informacje o cze$ciach zaméwienia

Nazwa nadana zamdéwieniu przez instytucje zamawiajgca Organizacje 3 wydarzen dla WST PBU

Cze$énr:1 Nazwa: SZKOLENIE Z PRAWA ZAMOWIEN PUBLICZNYCH W WARSZAWIE ORAZ
POSIEDZENIE WSPOLNEGO KOMITETU PROGRAMUJACEGO

1) Kroétki opis:
Przedmiotem czesci | zamoOwienia jest organizacja szkolenia z prawa zamowien publicznych oraz posiedzenia
Wspdlnego Komitetu Monitorujgcego

2) Wspolny Stownik Zamoéwien (CPV):

Stownik gtéwny Stownik uzupetniajacy (jezeli dotyczy)
Giéwny przedmiot 55000000

3) Wielkos¢ lub zakres:

WYDARZENIE NR 1 — SZKOLENIE Z PRAWA ZAMOWIEN PUBLICZNYCH W WARSZAWIE wraz z
konsultacjami indywidualnymi po szkoleniu

OPIS USLUG i

Ustugi hotelarskie: w hotelu zlokalizowanym w Warszawie w dzielnicy Srodmiescie, Mokotow, Wiochy lub
Ochota; hotel o standardzie co najmniej 3 gwiazdek. Wykonawca musi przedstawi¢ Zamawiajgcemu do wyboru
przynajmniej 2 obiekty hotelarskie spetniajace podane kryteria.

1. Wynajem na 1 dobe maksymalnie 45 pokoi 2-osobowych (dla maks}ymalnie 90 osob) w obrebie 1 lub

2 réznych hoteli o standardzie co najmniej 3 gwiazdek kazdy (w odlegfosci maksymalnie 10 km jeden od
drugiego). Kazdy pokoj musi dysponowac minimum 2 oddzielnymi t6zkami. Zakwaterowanie kazdej osoby
wraz ze swiadczeniem ustugi gastronomicznej w postaci $niadania. Koszt przejazdu autokarem/mini-busem
pomiedzy hotelami pokrywa Wykonawca (1 przejazd tam i z powrotem).

2. Wynajem sali konferencyjnej na caly dzien w jednym z hoteli, o ktérych mowa w pkt. 1, pojemnos$¢ sali
minimum 100 os6b w uktadzie kinowym (dostep do sali takze w dniu poprzedzajgcym konferencje w celu
ustawienia oznakowania i przygotowania materiatow). W)gaosazenie sali: duzy ekran podsufitowy, projektor
podsufitowy, nagtosnienie, w tym 3 mikrofony bezprzewodowe, 100 krzeset, stot prezydialny dla 4 osob, dostep
do Internetu (Wi-Fi w sali).

3. Wynajem maksymalnie 4 pokoi jednoosobowych lub dwuosobowych do pojedynczego W&/korzystania na

1 dobe w hotelu, o ktc')rz/)m mowa w pkt. 2 (miejscu organizacji szkolenia). Zakwaterowanie kazdej osoby w
oddzielnym pokoju w obrebie jednego hotelu wraz ze Swiadczeniem ustugi gastronomicznej w postaci Sniadania
i dostepem do bezprzewodowego Internetu (Wi-Fi).

4. Wynajem 30 miejsc parkingowych na 1 dobe przy hotelu/hotelach, o ktérych mowa w pkt. 1.

5. Dostawa ustug gastronomicznych — Wykonawca musi przedstawi¢ kazdorazowo menu na kazdy dzier do
akceptacji przez Zamawiajgcego:

W dniu poprzedzajgcym konferencje:

« Kolacja w formie bufetu dla maksymalnie 94 os6b w sali restauracyjnej w hotelach, o ktérych mowa w pkt. 1.
W dniu konferenciji:

. Pkrzlervya) kawowa dla maksymalnie 94 oséb w hotelu o ktorym mowa w pkt. 2 (rano przed rozpoczeciem
szkolenia

 Obiad w formie bufetu dla maksymalnie 94 0os6b w sali restauracyjnej w hotelu o ktérym mowa w pkt. 2.
(miejsca siedzace dla wszystkich oséb).
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* Przerwa kawowa dla maksymalnie 94 os6b w hotelu o ktérym mowa w pkt. 3. ZAMOWIENIE OPCJONALNE
Opis positkow. Przerwy kawowe, obiad oraz kolacja bedg serwowane zgodnie z godzinami wskazanymi przez
Zamawiajacego. Zamawiajactl) zastrzega sobie mozliwos$¢ zmiany godzin podawania positkdw w trakcie trwania
posiedzenia. O zmianach na biezaco bedzie informowat Wykonawce. Wszystkie positki powinny by¢ serwowane
wraz z zapewnieniem zastawy ceramicznej (filizanki, talerzyki), szklanek, sztu¢céw (widelce, noze, widelczyki,
tyzeczki, tyzki), a takze ﬁapierowych serwetek i obruséw na stotach. MENU:

PRZERWA KAWOWA: herbata (do wyboru: czarna, zielona lub owocowa w saszetkach, parzona wrzatkiem,
herbata dostecfna bez ograniczen) , kawa (rozpuszczalna i parzona wraz z dodatkami - mleko, Smietanka,
cukier, kawa dostepna bez ograniczen), woda mineralna (Srednio lub wysoko zmineralizowana, niegazowana,
podawana w butelkach o pojemnosci 0,3 — 0,4 |, przynajmniej po 2 butelki na osobe - butelki rozstawione ze
szklankami w sali konferencyjnej na stotach), soki owocowe 100% w 2 rodzajach smakowych podawane w
szklanych butelkach o pojemnosci od 0,3 do 0,4 | dostepne w iloSci rzynajmnie'{)po 2 butelki na osobe); wybor
ciastek kruchych — minimum 3 rodzaje (minimum 100 g kazdego rodzaju na osobe), przekaski stone. Kanapki
bankietowe z minimum 4 sktadnikami (wedlina/ryba + ser + warzywo + masto), minimum 4 kanapki na osobe.
OBIAD W FORMIE BUFETU: 2 dowolne zupy do wyboru:, 2 rodzaje dania gtownego na ciepto do wyboru -
danie miesne i rybne dla kazdej osoby na bazie nastepujgcego rodzaju miesa: wotowina 100 % (stek, bydto

z gatunkow migsnych) i wieprzowina 100 %; ryba: tosos, dorsz, miruna lub podobne, suréwka warzywna.:

w 1losci minimum 100 g/osobe, 2 dodatki typu: ryz (biaty w ilosci ok. 160 g/osobe, ziemniaki (w catosci lub
.potksiezyce”), deser - ciasto domowe. Napoje dostepne podczas obiadu: herbata dostepna bez ograniczen),
kawa czarna (rozpuszczalna i parzona) wraz z dodatkami - mleko, $mietanka, cukier, dostepna bez ograniczen),
napoje smakowe gazowane w butelkach w ilosci 0,5 | na osobe.

KOLACJA W FORMIE BUFETU: przystawki zimne skiadajacych sie z: talerza wedlin (minimum 3 rodzaje, w
tym szynka tradycyjna bez konserwantéw wedzona drewnem, kietbasa lub szynka surowa dojrzewajaca, tacznie
minimum 150 g wedlin na osobe), Sledz w oleju z cebulka dla kazdej osoby tacznie minimum 150 g, dla kazdej
osoby, pieczywo — ciemne i jasne - fgcznie minimum 150 g na osobe); danie gtéwne — porcja dania miesnego |
rybnego dla kazdej osoby (przystawka ciepta i danie gtéwne) na bazie nastepujgcego rodzaju miesa: do wyboru
wieprzowina z wotowina (np. gulasz migsny), filet z indyka lub podobne oraz ryba (morszczuk, miruna, mintaj
lub podobne), dodatki typu ryz, (w ilosci minimum 200 g/osobe, ziemniaki w catosci lub ,potksiezyce”); warzywa:
ogorki kiszone i kapusta kiszona w ilosci minimum 200 g/osobe, deser (ciasto domowe w ilosci minimum 200

g na osobe. Napoje dostepne podczas kolacji: herbata parzona wrzatkiem bez ograniczen (czarna lub zielona
do wyboru), kawa czarna (rozpuszczalna i parzona, do wyboru typu Latte, Espresso, Cappuccino) wraz z
dodatkami - mleko, $mietanka, cukier, kawa dostepna bez ograniczen), woda mineralna i soki owocowe do
wyboru w 2 rodzajach smakowych, dostepne przynajmniej 0,3 | na osobe).

6. Przygotowanie i przeprowadzenie szkolenia z Prawa zamowien publicznych (PZP) ze szczegélnym
uwzglednieniem: zamowien do 14 tys. euro, zamowienia w przypadku jednostek publicznych oraz organizacii
pozarzadowych i specyfiki zamoéwien wspotfinansowanych ze srodkéw UE. Szkolenie musi by¢ przygotowane i
przeprowadzone przez eksperta z udokumentowanym, minimum 5-letnim doswiadczeniem w zakresie szkolen z
PZP. Wykonawca powinien przedstawi¢ do wyboru przynajmniej 2 ekspertow do wyboru spetniajgcych kryteria.
Ekspert powinien poznaé przed szkoleniem i wykorzysta¢ w jego trakcie nizej przedstawione dokumenty
Programu Wspotpracy Transgranicznej Polska- Biatorus - Ukraina 2007 — 2013, aby dostosowac szkolenie do
specyfiki Programu. Termin szkolenia w dniu 16 kwietnia, szkolenie calodzienne, z sesjg pytan i odpowiedzi
(analiza indywidualnych przypadkéw). Koszty wyzywienia eksperta oraz ewentualne koszty noclegow pokrywa
Wykonawca.

Dokumenty:

» Wytyczne dla Wnioskodawcéw - http://pl-by-ua.eu/upload/pl/Guidelines_for_Applicants_PL%20111%20CfP.pdf
 Zalgcznik F - umowa grantowa (warunki specjalne) http://www.pl-by-ua.eu/pl,10,88

« Zatgczniki do umowy grantowej: Aneks Il - Warunki ogdine, Aneks VII —Kontrola wydatkéw w ramach umowy
Grantowej, http://www.pl-by-ua.eu/pl,10,88

. W%/éygéne dla wdrazania projektow (w jez. angielskim) oraz Procurement procedures http://www.pl-by-ua.eu/
en1 ’

Zamoéwienie obejmuje takze czas J)oéwiecony przez eksperta na korespondenca‘(e Z pracownikami
Zamawiajacego w celu ustalenia dokltadnego przebiegu szkolenia oraz udziat eksperta w okoto Sngodz.
spotkaniu przygotowawczym w siedzibie Zamawiajacego, ul. Domaniewska 39a, Warszawa przed szkoleniem.
Zamawiajacy ma prawo wgladu do prezentacji przygotowanej przez eksperta przed szkoleniem, aby sprawdzic,
czy faktycznie zostato ono dostosowane do specyfiki uczestnikéw. Zamowienie obejmuje takze przygotowanie
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i wydruk materiatdw informacyjnych dla uczestnikéw (ilo$¢ druku dla kazdego uczestnika: maksymalnie 200

stron, druk czarno-biaty, oprawa zeszytowa lub spiralna).
Zamowienie obejmuje takze dodatkowg ustuge doradztwa w zakresie PZP po szkoleniu (pytania mogab
dotyczy¢ kazdego zagadnienia zwigzanego z PZP) droga poczty elektronicznej. Zamawiajacy wysytat bedzie
cyklicznie pytania beneficjentow (maksymalnie 20 pytan miesigcznie do korica wrzesnia 2014). Rozliczanie
ustugi doradztwa nastepowac bedzie takze cyklicznie. Za jednostke rozliczeniowa przyjety bedzie pakiet 10
konsultacji (10 pytan kazde dotyczace odrebnego problemu, wyceniona zostanie takze pojedyncza konsultacja
w celu rozliczenia koricowego przy braku petnego pakietu 10 pytan), kazda konsultacja oznacza¢ moze zdalng
dyskusje w postaci wymiany maksymalnie 2 listow poczty elektronicznej w kazda strone, ktoérych celem bedzie
uszczegotowienie otrzymanej odpowiedzi (2 listy w tym uzyskanie pierwotnej odpowiedzi, czas na odpowiedz
maksymalnie 2 dni robocze). Udzielone porady prawne nie bedg mogty stanowic¢ podstawy do jakichkolwiek
roszczen ze strony 0sob czy instytucji, ktére skorzystajg z udzielonych porad. Konsultacje majg na cele lepsze
zrozumienie zapiséw ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2013r, poz.
907 — tekst jednolity z p6zn. zm.). Zamawiajacy ma dodatkowe prawo do wykorzystywania otrziymanych porad
prawnych w celu utworzenia dokumentu opisujgcego dobre praktyki przg wdrazaniu projektow finansowanych
z Programu (bez podawania autora interpretacj%. Taki dokument stuzyt bedzie beneficjentom Programu
bezptatnie. Wykonawca musi zmieni¢ proponowanego eksperta w czasie trwania umowy, jesli Zamawiajgcy
uzna, ze ten nie wywiazuje sie rzetelnie ze swoich obowigzkow. ZAMOWIENIE OPCJONALNE.
WYDARZENIE NR 2 - POSIEDZENIE WSPOLNEGO KOMITETU PROGRAMUJACEGO
OPIS USLUG
Ustugi hotelarskie: w hotelu zlokalizowanym w Warszawie w dzielnicy Srodmiescie, hotel o standardzie co
najmniej 4 gwiazdek. Wykonawca musi przedstawi¢ Zamawiajagcemu do wyboru przynajmniej 2 obiekty
hotelarskie spetniajace podane kryteria. Doktadny termin spotkania (w kwietniu lub maju) zostanie potwierdzony
z wyprzedzeniem minimum 8 dni roboczych.
1. Wynajem pokoi jednoosobowych lub dwuosobowych do pojedynczego wykorzystania wg schematu:
maksymalnie 12 pokoi na 1. dobe, maksymalnie 18 pokoi na 2. dobe, maksymalnie 12 pokoi na 3. dobe.
Zamowienie obejmuje mozliwos$¢ przesuwania podanych ilosci pomiedzy dniami w przypadku dostepnosci
miejsc hotelowych. Zakwaterowanie kazdej osoby w oddzielnym pokoju w obrebie jednego hotelu wraz ze
Swiadczeniem ustugi gastronomicznej w postaci sniadania i dostepem do bezprzewodowego Internetu (Wi-Fi).
Pokoje klimatyzowane.
2. Wynajem maksymalnie 5 miejsc parkingowych na maksymalnie 2 doby przy hotelu, o ktorym mowa w pkt. 1.
3. Dostawa ustug gastronomicznych — Wykonawca musi przedstawi¢ kazdorazowo menu na kazdy dzien do
akceptacji przez Zamawiajgcego:
W dniu 1:
« Kolacja w formie bufetu* lub z obstuga kelnerska dla maksymalnie 12 oséb w sali restauracyjnej w hotelu, o
ktérym mowa w pkt. 1.
W dniu 2:
« Kolacja w formie bufetu* lub z obstuga kelnerska dla maksymalnie 18 oséb w sali restauracyjnej w hotelu, o
ktorym mowa w pkt. 1. Zamowienie opcjonalne.
« Kolacja serwowana** w restauracji w Warszawie dla maksymalnie 18 oséb, Wykonawca musi przedstawi¢
minimum 3 restauracje do wyboru z takich, ktére w 2014 roku otrzymaty rekomendacje Michelin (restauracje
rekgmendowane w przewodniku Michelin 2014). Zamowienie opcjonalne.
W dniu 3:
« Kolacja w formie bufetu* lub z obstuga kelnerskg dla maksymalnie 12 oséb w sali restauracyjnej w hotelu, o
ktorym mowa w pkt. 1.
*MENU: przystawki zimne — minimum 3 rodzaje do wyboru dla kazdej osoby; danie gtowne z dodatkami
skrobiowymi, satatkami warzywnymi — przynajmniej 3 dania gtowne do wyboru dla kazdej osoby —, deser
— przynajmniej 2 rodzaje do wyboru. Napoje dostepne podczas kolacji: herbata parzona wrzatkiem bez
ograniczen (czarna lub zielona do wyboru), kawa czarna (rozpuszczalna i parzona, do wyboru typu Latte,
Espresso, Cappuccino) wraz z dodatkami - mleko, Smietanka, cukier, kawa dostepna bez ograniczer), woda
mineralna i soki owocowe do wyboru w 2 rodzajach smakowych, dostepne przynajmniej 0,3 | na osobe).
’{)*I?OLAC_JA SERWOWANA z obstugg kelnerskg — kompozycja menu taka sama jak w przypadku kolacji
ufetowe.
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4. Wynajem mini-busa wraz z kierowcg o pojemnosci minimum 18 osob (plus kierowca) na 1 dzienh (jazda po
Warszawie w limicie do 100 km).

5. Wynajem mini-busa opisanego jak w pkt. 4 na kolejny dzien. Zamdwienie opcjonalne.

(jezeli jest znany, prosze podac wytacznie dane liczbowe) Szacunkowy koszt Waluta:

bez VAT:
albo
Zakres: miedzy : i: Waluta:

4) Informacje o ré6znych datach dotyczacych czasu trwania lub rozpoczecialrealizacji zaméwienia: (jezeli
dotyczy)

Okres w miesigcach : albo w dniach : (od udzielenia zaméwienia)

albo

Rozpoczecie: 16/04/2014 (dd/mm/rrrr)

Zakonczenie: 30/09/2014 (dd/mm/rrrr)

5) Informacje dodatkowe na temat cze$ci zaméwienia:
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Zatacznik B
Informacje o cze$ciach zaméwienia

Nazwa nadana zamdéwieniu przez instytucje zamawiajgca Organizacje 3 wydarzen dla WST PBU

Cze$énr:2 Nazwa : ORGANIZACJA SZKOLENIA Z WDRAZANIA PROJEKTOW POLACZONEGO ZE
SZKOLENIEM Z PRAWA ZAMOWIEN PUBLICZNYCH W DNIACH 23-24 KWIETNIA 2014

1) Kroétki opis:
Przedmiotem czesci Il zamoOwienia jest organizacja szkolenia z wdrazania projektéw potgczonego ze
szkoleniem z prawa zamowien publicznych.

2) Wspolny Stownik Zamoéwien (CPV):

Stownik gtéwny Stownik uzupetniajacy (jezeli dotyczy)
Giéwny przedmiot 55000000

3) Wielkos¢ lub zakres:

ORGANIZACJA SZKOLENIA Z WDRAZANIA PROJEKTOW POLACZONEGO ZE SZKOLENIEM Z PRAWA
ZAMOWIEN PUBLICZNYCH W DNIACH 23-24 KWIETNIA 2014

Ustugi hotelarskie: w hotelu, ktéry spetnia wszystkie podane nizej wymagania: lokalizacja poza osrodkami
miejskimi, ktorych liczba mieszkancow przekracza 9 tys. (zgodnie z oficjalnymi danymi wtadz samorzgdowych)
na terenie wojewddztwa lubelskiego, w odlegtosci od siedziby Zamawiajgcego (ul. Domaniewska 39a,
Warszawa) maksymalnie 160 kilometrow (wg Google® Maps), o standardzie co najmniej 4 gwiazdek (lub

hotel o zblizonej standaryzaciji, ktéry oferuje udogodnienia w postaci wodnego kompleksu z basenem | torami
do ptywania). Wykonawca musi przedstawi¢ Zamawiajgcemu do wyboru przynajmniej 2 obiekty hotelarskie
spetniajgce podane kryteria.

1. Wynajem maksymalnie 45 pokoi 2-osobowych na dobe 22/23 kwietnia (dla maksymalnie 90 osdb). Kazdy
pokd] musi dysponowac¢ minimum 2 oddzielnymi t6zkami. Zakwaterowanie kazdej osoby wraz ze Swiadczeniem
ustugi gastronomicznej w postaci $niadania.

Z.kPrze_d{uzenie noclegu o kolejng dobe 23/24 kwietnia dla maksymalnie 90 os6b w pokojach dwuosobowych
jak wyze;j.

3. W na]Jem maksymalnie 10 pokoi jednoosobowych lub dwuosobowych do pojedynczego wykorzystania na

2 doby 22-24 kwietnia w hotelu, o ktdrym mowa w pkt. 1. Zakwaterowanie kazdej osoby w oddzielnym pokoju
wraz ze Swiadczeniem ustugi gastronomicznej w postaci Sniadania i dostepem do bezprzewodowego Internetu
(Wi-Fi). Wymagane wyposazenie kazdego pokoju: szerokie t6zko do spania (szerokos¢ minimum 140 cm),
biurko z krzestem i lampka, tazienka z wanng lub natryskiem.

4. Wynajem sali konferencyjnej w hotelu, o ktérym mowa w pkt. 1 w dniach 23 oraz 24 kwietnia, pojemnosc sali
minimum 100 oso6b w uktadzie teatralnym. Wyposazenie sali: ekran, projektor, nagtosnienie (w tym 3 mikrofony
bezprzewodowe), dostep do Internetu (Wi-Fi w sali). Dostep do sali juz w dniu 22 kwietnia od godz. 16:00 w
celu przygotowania materiatdw. Sala musi posiadac dostep do Swiatta dziennego.

5. Transport grupy maksymalnie 10 oséb z siedziby Zamawiajgcego (Warszawa, ul. Domaniewska 39 a)

do hotelu, o ktérym mowa w pkt. 1 i z powrotem zgodnie z podanymi nizej trasami. Pojazd musi by¢ czysty

z aktualnymi dokumentami potwierdzajgcymi sprawnos¢ techniczng, rocznik pojazdu nie starszy niz 2009;
wymagane wyposazenie: fotele lotnicze z pasami, klimatyzacja. Koszty ewentualnego parkowania pojazdu w
drodze oraz na miejscu oraz koszty wyzywienia i noclegu kierowcy pokrywa Wykonawca, doktadne godziny
wyjazdow zostang okreslone na drodze kontaktéw roboczych. Zamdwienie obejmuje takze przewdz materiatéw
informacyjnych i promocyjnych na podanej trasie (ten sam pojazd, wymagany bagaznik minimum 1200 litrow).
6. Dostawa ustug gastronomicznych — Wykonawca musi przedstawi¢ kazdorazowo menu na kazdy dzien do
akceptacji przez Zamawiajacego (na bazie menu podanego w OPZ):
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W dniu 22 kwietnia:

* Obiad serwowany dla maksymalnie 10 os6b w sali restauracyjnej w hotelu, o ktérym mowa w pkt. 1. lub
podczas jazdy zgodnie z pkt. 5.

* Kolacja serwowana w oddzielnej sali restauracyjnej lub na wyraznie wydzielonej powierzchni takiej sali i
odizolowanej od innych gosci hotelowych dla maksymalnie 100 osGb w restauracji ha terenie hotelu o ktorym
mowa w pkt. 1.

W dniu 23 kwietnia:

» Obiad w formie bufetu dla maksymalnie 100 os6b w oddzielnej sali restauracyjnej lub na wyraznie wydzielonej
powierzchni takiej sali i odizolowanej od innych gosci hotelowych w restauracji na terenie hotelu o ktérym mowa
w pkt. 1. (miejsca siedzgce dla wszystkich osdb).

» Calodzienna przerwa kawowa dla maksymalnie 100 oséb w hotelu o ktérym mowa w pkt. 1. podczas szkolenia
w tym przerwa kawowa powitalna (woda mineralna na stotach w sali).

« Kolacja serwowana w oddzielnej sali restauracyjnej lub na wyraznie wydzielonej powierzchni takiej sali i
odizolowanej od innych gosci hotelowych dla maksymalnie 100 oséb w restauracji na terenie hotelu o ktérym
mowa w pkt. 1.

W dniu 24 kwietnia:

» Obiad w formie bufetu dla maksymalnie 100 os6b w oddzielnej sali restauracyjnej lub na wyraznie wydzielonej
powierzchni takiej sali i odizolowanej od innych gosci hotelowych w restauracji na terenie hotelu o ktérym mowa
w pkt. 1. (miejsca siedzgce dla wszystkich osob).

« Catodzienna przerwa kawowa dla maksymalnie 100 os6b w hotelu o ktérym mowa w pkt. 1. podczas szkolenia
w tym przerwa kawowa Eowitalna woda mineralna na stotach w sali).

Opis positkow. Przerwy kawowe, obiad oraz kolacja bedg serwowane zgodnie z godzinami wskazanymi przez
Zamawiajgcego. Zamawiajagc% zastrzega sobie mozliwos$c¢ zmiany godzin podawania positkdw w trakcie trwania
posiedzenia. O zmianach na biezaco bedzie informowat Wykonawce. Wszystkie positki powinny by¢ serwowane
wraz z zapewnieniem zastawy ceramicznej (filizanki, talerzyki), szklanek, sztu¢cow (widelce, noze, widelczyki,
lyzeczki, tyzki), a takze ﬁapierowych serwetek i obruséw na stotach. MENU:

PRZERWA KAWOWA: herbata (do wyboru: czarna, zielona lub owocowa w saszetkach, parzona wrzatkiem,
herbata dostepna bez ograniczen) , kawa (rozpuszczalna i parzona wraz z dodatkami - mleko, Smietanka,
cukier, kawa dostepna bez ograniczen), woda mineralna (Srednio lub wysoko zmineralizowana, niegazowana,
podawana w butelkach o pojemnosci 0,3 — 0,4 |, przynajmniej po 2 butelki na osobe - butelki rozstawione ze
szklankami w sali konferencyjnej na stotach), soki owocowe 100% w 2 rodzajach smakowych podawane w
szklanych butelkach o pojemnosci od 0,3 do 0,4 | dostepne w ilo$ci przynajmniej po 2 butelki na osobe); owoce
podane na tacach — 3 rodzaje w tym Swieze ananasy (obrane, filetowane), mandarynki (cate w skorkach)

I gruszki (cate), w iloSci co najmniej 0,5 kg owocow/osobe), kanapki bankietowe z minimum 5 sktadnikami
(wedliny/ryba wedzona typu tosos/jajko + sery + warzywa + masto), minimum 7 kanapek na osobe na pieczywie
ciemnym I jasnym (wielkos¢ kanapki rozmiaru minimum butki kajzerki); wybor ciast domowych — minimum

3 rodzaje (minimum 100 g kazdego rodzaju na osobe), przekaski stone (w tym paluszki, orzeszki ziemne),
minimum 150 g na osobe).

OBIAD W FORMIE BUFETU: zupy do wyboru: zupa typu flaki, barszcz ukrainski, zurek z jajkiem, 2 rodzaje
dania gtdwnego na ciepto - danie miesne i rybne dla kazdej osoby na bazie nastepulj cego rodzaju miesa:
wotowina 100 % (stek, bydto z gatunkéw miesnych) i jagniecina 100 %; ryba: tosos lub sandacz do wyboru

oraz jeden rodzaj dania wegetarianskiego (pierogi z serem oraz pierogi z kapusta i grzybami); warzywa: mix
satat (w ilosci minimum 100 g/osobe), ogdrki matosolne (co najmniej 3 sztuki na osobe), kapusta kiszona

z marchewkg (co najmniej 150 g / osobe); 2 dodatki typu: ryz (biaty w ilosci ok. 160 g/osobe, ziemniaki (w
catosci lub potksiezyce”). Napoje dostepne podczas obiadu: herbata dostepna bez ograniczen), kawa czarna
(rozpuszczalna i parzona) wraz z dodatkami - mleko, $Smietanka, cukier, dostepna bez ograniczen), soki
owocowe w 3 rodzajach smakowych (soki typu 100% podawane w butelkach o pojemnosci 0,3-0,4 |, dostepne
przynajmniej 0,6 | na osobe), napoje smakowe gazowane w butelkach w ilosci 0,5 | na osobe.

KOLACJA W FORMIE BUFETU: przystawki zimne sktadajgcych sie z: talerza wedlin (minimum 4 rodzaje,

w tym szynka tradycyjna bez konserwantéw wedzona drewnem, kietbasa lub szynka surowa dojrzewajaca,
wedlina sucha typu kietbasa mysliwska — tgcznie minimum 150 g nglin na osobe), $ledz w oleju z cebulka dla
kazdej osoby tgcznie minimum 150 g, talerz seréw — minimum 3 rodzaje - (w tym ser z przerostem niebieskiegj
plesni, ser z porostem biatej plesni — tgcznie minimum 150 g na osobe, dla kazdej osoby, pieczgwo —ciemne |
Jasne - fgcznie minimum 150 g na osobeg; ciepta przystawka i danie gtéwne - danie miesne i rybne dla kazdej
osoby (przystawka ciepta i danie gtéwne) na bazie nastepujacego rodzaju miesa: do wyboru wotowina 100 %
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(gulasz wotowy z papryka i grzybami) i mieso z kaczki 100 % (piers lub noga) oraz ryba: karp z prawdziwkami

lub pstrag do wyboru oraz jeden rodzaj dania wegetariariskiego na zamdéwienie indywidualne; dodatki typu ryz,
kasza gryczana (w ilosci minimum 200 g/osobe, ziemniaki w catosci lub ,potksiezyce”); warzywa: ogorki kiszone
i kapusta kiszona w ilosci minimum 200 g/osobe, mix lesSnych grzybow marynowanych (maslaki, podgrzybki
i prawdziwki - kapelusze) w iloSci minimum 100 g/osobe), deser (ciasto domowe w ilosci minimum 200 g na
osobe na 1 kolacje i tort bezowy z kremem z pomaranczy w ilosci minimum 200 %na osobe na 2 kolacje oraz
dodatkowo czekoladki markowe typu ptasie mleczko (minimum 10 kostek na osobe). Napoje dostepne podczas
kolaciji: herbata parzona wrzatkiem bez ograniczen (czarna lub zielona do wyboru), kawa czarna (rozpuszczalna
i parzona, do wyboru typu Latte, Espresso, Cappuccino) wraz z dodatkami - mleko, Smietanka, cukier, kawa
dostepna bez ograniczen), woda mineralna i soki owocowe do wyboru w 3 rodzajach smakowych (soki typu
100% podawane w butelkach o pojemnosci 0,3-0,4 |, dostepne przynajmniej 0,6 | na osobe), mix napojow
smakowych gazowanych w butelkach w ilosci 0,5 | na osobe (smaki typu cola i cytryna, kwas chlebowy).
7. Przygotowanie i przeprowadzenie szkolenia z Prawa zaméwienh publicznych (PZP) w dniu 23 kwietnia w
hotelu, o ktérym mowa w pkt. 1, ze szczeg6lnym uwzglednieniem specyfiki zamoéwien wspotfinansowanych ze
srodkéw UE, przez eksperta z udokumentowanym, minimum 5-letnim do$wiadczeniem w zakresie szkolen z
PZP. Wykonawca powinien przedstawi¢ do wyboru przynajmniej 2 ekspertow do wyboru spetniajacych kryteria.
Ekspert powinien poznac przed szkoleniem i wykorzysta¢ w jego trakcie nizej przedstawione dokumenty
Programu Wspétpracy Transgranicznej Polska- Biatorus$ - Ukraina 2007 — 2013, aby dostosowac szkolenie do
specyfiki Programu.
Dokumenty:
* Annex E — Grant Contract (Special Conditions); Annex IV — Procurement Procedures — dokumenty dostepne
na stronie www.pl-by-ua.eu/en,10,57
« COMMISSION REGULATION (EC) No 951/2007 of 9 August 2007; Corrigendum to Commission Regulation
(EC) No 951/2007 of 9 August 2007 - dokumenty dostepne na stronie www.pl-by-ua.eu/en,6
Zakres tematyczny szkolenia:
a) Zakres podmiotowy prawa zamoéwien publicznych.
b _Zakres)przedmiotowy prawa zamoéwien publicznych (w tym wytgczenia stosowania PZP i zamdwienia
mieszane
c; Tryby udzielania zaméwien publicznych (przestanki, przebieg).
d Ll?ne pr;)cedury (konkurs, umowy ramowe, DSZ, koncesja na roboty i ustugi, ppp, lobbing a zamdéwienia
publiczne
e) Przygotowanie i przeprowadzenie postepowania 0 zamowienie publiczne — opis przedmiotu zamowienia,
szacowanie warto$ci zamowienia, budowanie warunkéw udziatlu w postepowaniu, dokumenty zgdane na
potwierdzenie spetniania warunkow, ustalanie kryteriow oceny ofert, zasady sporzadzania i udostepniania SIWZ
oraz ogtoszen, kwalifikacja wykonawcow, badanie i ocena ofert, wybor oferty na{l(orzystniejszej
f) Komisja przetargowa (powotywanie, regulamin pracy, odpowiedzialnos¢ cztonkéw)
g) Dokumentowanie postgpowania o0 udzielenie zamowienia publicznego (protokét, sprawozdawczosc)
h) Europejskie regulacje dotyczace zamowien publicznych
i) Umowy w zamowieniach publicznych (typy uméw, zawartos¢, zawieranie, zarzadzanie realizacja,
anektowanie)
{2 Srodki ochrony

) Orzecznictwo (ETS, KIO, sagdow okregowych)
) Odpowiedzialnosc za naruszenia PZP
Zamowienie obejmuje takze przygotowanie i wydruk materiatéw informacyjnych dla kazdego uczestnika (zakres
druku maksymalnie 200 stron na osobe, druk czarno-biaty) dla maksymalnie 100 os6b oraz czas poswiecony
przez eksperta na korespondencije z pracownikami Zamawiajgcego w celu ustalenia doktadnego przebiegu
szkolenia oraz udziat eksperta w 3-godz. spotkaniu przygotowawczym najpdzniej w dniu 17 kwietnia w siedzibie
Zamawiajacego, ul. Domaniewska 39a, Warszawa.
8. Kolorowy wydruk prezentacji dla 100 uczestnikow — 1 komplet dla kazdej ze 100 os6b na dzien 24 kwietnia.
W kazdym komplecie maksymalnie 8 prezentacji. Kazda prezentacja maksymalnie 30 slajdow. Wydruk
2-stronny, kolorowy, po 2 slajdy na strone. Wydruk kazde| Erezentacji musi by¢ potaczony zszywkami.
Zamowienie obejmuje takze kompletowanie prezentacji w kolejnosci podanej przez Zamawiajacego do teczek
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dostarczonych przez Zamawiajgcego. Dostarczenie plikdw z prezentacjami najpézniej w dniu 17 kwietnia do

godziny 12:00 drogg poczty elektronicznej.

9. Dostarczenie i oznakowanie 600 kotonotatnikow lub notatnikdéw z grzbietem (klejonym), format zblizony do
B5 lub B6 (+/- 5 mm), twarda oprawa (szt?/wna oktadka), ilos¢ kartek minimum 160, kartki w linie. Oznakowanie
— kolorowy nadruk 4 znakéw graficznych lub kolorowa nalepka. Oktadka — jednolit% kolor (Wykonawca musi
przedstawi¢ minimum 3 warianty kolorystyczne oktadki do wyboru). Zaméwienie obejmuje zaprojektowanie
oznakowania na podstawie znakow przekazanych przez Zamawiaj%cego i wystanie projektu do akceptacii.
Oznakowanie trwate, metodg sitodruku lub podobng. Zamowienie obejmuje takze dostawe towaru do sall,

o ktérej mowa w pkt. 4 - ilos¢ 200 sztuk, dostawa do dnia 22 kwietnia, reszta do siedziby Zamawiajgcego —
dostawa do dnia 25 kwietnia.

(jezeli jest znany, prosze podac wytacznie dane liczbowe) Szacunkowy koszt Waluta:

bez VAT:
albo
Zakres: miedzy : i: Waluta:

4) Informacje o réznych datach dotyczacych czasu trwania lub rozpoczecialrealizacji zaméwienia: (jezeli
dotyczy)

Okres w miesigcach : albo w dniach : (od udzielenia zamdéwienia)

albo

Rozpoczecie: 23/04/2014 (dd/mm/rrrr)

Zakonczenie: 30/09/2014 (dd/mm/rrrr)

5) Informacje dodatkowe na temat czes$ci zaméwienia:
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Zatacznik C1 - Zamdéwienia ogdine

Kategorie ustug, o ktérych mowa w sekgciji Il Przedmiot zamoéwienia

Kategoria nr [1]
1
2

© 00 N O O~ W

10
11
12

13
14
15

16

Kategoria nr [7]
17
18
19
20
21
22
23

24
25
26
27

Dyrektywa 2004/18/WE

Przedmiot
Ustugi konserwacyjne i naprawcze

Ustugi transportu lgdowego [2] ,w tym ustugi samochoddéw opancerzonych oraz ustugi
kurierskie, z wyjatkiem przewozu poczty

Ustugi transportu lotniczego pasazerdw i towardw, z wyjatkiem transportu poczty
Transport poczty droga lgdowa [3] i lotniczg

Ustugi telekomunikacyjne

Ustugi finansowe: a) Ustugi ubezpieczeniowe b)Ustugi bankowe i inwestycyjne [4]
Ustugi komputerowe i ustugi z nimi zwigzane

Ustugi badawcze i rozwojowe [5]

Ustugi w zakresie ksiegowosci, audytu oraz prowadzenia ksiag rachunkowych
Ustugi badania rynku i opinii publicznej

Ustugi konsultacyjne w zakresie zarzadzania [6] i ustugi z nimi zwigzane

Ustugi architektoniczne, inzynieryjne i zintegrowane ustugi inzynieryjne; ustugi
urbanistyczne, architektury krajobrazu, zwigzane z nimi ustugi konsultacji naukowych i
technicznych; ustugi badan i analiz technicznych

Ustugi reklamowe
Ustugi sprzgtania budynkéw i ustugi zarzgdzania mieniem

Ustugi w zakresie publikowania i drukowania wykonywane z tytutu wynagrodzenia lub
umowy

Ustugi w dziedzinie odprowadzania Sciekdw i wywozu nieczystosci; ustugi sanitarne i
podobne

Przedmiot

Ustugi hotelarskie i restauracyjne

Ustugi transportu kolejowego

Ustugi transportu wodnego

Dodatkowe i pomocnicze ustugi transportowe
Ustugi prawnicze

Ustugi rekrutacji i pozyskiwania personelu [8]

Ustugi detektywistyczne i ochroniarskie z wyjatkiem ustug samochodéw
opancerzonych

Ustugi edukacyjne i szkoleniowe

Ustugi spoteczne i zdrowotne

Ustugi rekreacyjne, kulturalne oraz sportowe [9]
Inne ustugi

1 Kategorie ustug w rozumieniu art. 20 i zatgcznika IIA do dyrektywy 2004/18/WE.

2 Z wyjatkiem ustug transportu kolejowego, ujetych w kategorii 18.

3 Z wyjatkiem ustug transportu kolejowego, ujetych w kategorii 18.

4 Z wyjatkiem ustug finansowych zwigzanych z wystawianiem, sprzedaza, zakupem lub transferem papieréw
wartosciowych albo innych instrumentéw finansowych oraz ustug banku centralnego. Réwniez wytgczone:
ustugi obejmujgce nabycie, najem lub dzierzawe — bez wzgledu na sposéb finansowania — gruntéw, istniejgcych
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budynkdéw lub innych nieruchomosci, albo dotyczace praw do nich. Niemniej jednak przepisom dyrektywy
podlegajg umowy o Swiadczenie ustug finansowych zawarte, w dowolnej formie, réwnoczesénie, przed lub po
zawarciu umowy nabycia, najmu lub dzierzawy.

5 Z wyjatkiem ustug dotyczacych badan i rozwoju innych niz takie, gdzie korzysci czerpie wytgcznie instytucja
zamawiajaca w celu wykorzystania ich we wtasnej dziatalnosci, pod warunkiem ze swiadczona ustuga zostata w
petni wynagrodzona przez instytucje zamawiajaca.

6 Z wyjatkiem ustug arbitrazowych i koncyliacyjnych.

7 Kategorie ustug w rozumieniu art. 21 i zatgcznika 1B do dyrektywy 2004/18/WE.

8 Z wyjatkiem umdw o prace.

9 Z wyjatkiem umow dotyczacych nabycia, opracowania, produkcji i koprodukcji materiatéw programowych
przez nadawcéw oraz uméw dotyczacych czasu emisji.
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