PANSTWOWA JEDNOSTKA BUDZETOWA
CENTRUM PROJEKTOW EUROPEJSKICH

Warszawa, dnia 27 stycznia 2011 .
CPE-II-261-08/PM/11

Wykonawcy ubiegajacy sie o udzielenie
zamoiwienia

dot. post¢powania o udzielenie zamdwienia publicznego nr CPE-II-261-08/PM/11 dot.
swiadczenia ushug hotelarskich, gastronomicznych, wynajmu sal z wyposazeniem, ushlug

tlumaczenia, sporzadzania stenopiséw oraz transportu osob na potrzeby Krajowego
Osrodka EFS w latach 2011-2012.

Uprzejmie informujg, ze w trakcie trwania przedmiotowego postgpowania, do zamawiajacego
wplynely nastepujace zapytania dotyczace przedmiotowego postgpowania, ktdre
przedstawiam ponizej wraz z odpowiedziami:

Pytanie 1:

W wykazie ustug dla czgsei 1 — IV przedmiotu zaméwienia Zamawiajacy wymaga
zapewnienia w ramach zamdwienia miejsc parkingowych uczestnikom szkolen w ilosci 1
migjsce na 1 pokdj. W tormularzu oferty (zal. nr 2 do SIWZ) Zamawiajgcy nie uwzglednit
przedmiotowego $wiadczenia w odniesieniu  do wymienionych czgéci przedmiotu
zamo6wienia. Czy naleZno$é z tego tytuhn Wykonawca ma doliczyé do kosztow
zakwaterowania (odpowiednio do rodzaju pokoju)?

Odpowiedz:

Zamawiajacy wymaga zapewnienia w ramach zamdéwienia miejsc parkingowych uczestnikom
szkolen w ilosci 1 miejsce na 1 pokdj. Wigkszosé hoteli zapewnia nocujacym miejsca
parkingowe w ramach noclegu i nie pobiera dodatkowej oplaty. Je§li Panstwo nie posiadacie
wlasnych obiektéw 1 jako podrednicy ponosicie koszty zwigzane z wynajmem miejsc
parkingowych to prosze to doliczy¢ do kosztéw zakwaterowania (odpowiednio do rodzaju
pokoju).

Pytanie 2:
Obiad — serwowany czy bufet, ilu daniowy, czy deser do obiadu i napoje, zimne i gorgce?
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Pytanie 3:
Kolacja — serwowana czy bufet, ilu daniowa, czy zimna plyta, napoje zimne i gorgce do
kolacji?

Pytanie 4:
Przerwa kawowa — z czego ma si¢ skladaé, jakie napoje zimne i gorace?, czy ciasteczka
kruche czy ciasto? Czy kanapki? owoce? itp.

Odpowiedz (pytanie 2,3 i 4):

Cz¢$¢ I zamodwienia: uczestnikowi kazdego szkolenia przystuguje wyzywienie catodzienne,
tj. $niadanie, obiad (w formie bufetu, skladajacy si¢ z zupy, dania gléwnego na ciepto 2
rodzaje w tym jedno bezmiesne- do wyboru, satatki lub/i suréwki- 2 rodzaje, dodatki typu ryz,
warzywa gotowane, deseru min. 2 rodzaje oraz napoje bezalkoholowe- sok, min. 2 rodzaje),
kolacja (w formie bufetu skladajaca sie z herbat —min. 2 rodzaje -bez ograniczefi, sok — 2
rodzaje, danie migsne na goraco- 1 rodzaj, pieczywo — 3 rodzaje, masto, danie wegetarianskie
na cieplo — 1 rodzaj, deska seréw zottych - 3 rodzaje, deska wedlin — 3 rodzaje, satatka — |
rodzaj) oraz 2 przerwy kawowe (gorgca kawa- bez ograniczen, herbata bez ograniczen
z dodatkami typu $mietanka lub mleko do kawy oraz cytryna, woda mineralna gazowana
1 niegazowana, sok 200 ml - 2 rodzaje, ciasto- 2 rodzaje} w kazdym dniu szkolenia
(z wylgczeniem sniadania w pierwszym dniu szkolenia i kolacji w ostatnim dniu szkolenia);

Czesé 11 zaméwienia: uczestnikowi kazdego spotkania przystuguje wyzywienie catodzienne,
tj. Sniadanie, obiad sktadajgcy si¢ z zupy - 1 rodzaj, dania gféwnego na cieplo - 3 rodzaje (w
tym 1 danie bezmigsne wegetarianskie)- do wyboru, satatki lub/i suréwki - 3 rodzaje, dodatki
typu ryz, warzywa gotowane - 3 rodzaje, deseru - min. 3 rodzaje z wylgczeniem ciast
drozdzowych, owoce sezonowe-filetowane (min. 3 rodzaje np. pomaraficza, winogrono,
banan, arbuz, min. 100 g/los.) oraz napoje bezalkoholowe - 100% soki owocowe min. 3
rodzaje (1 os./ min. 200 ml), woda gazowana i niegazowana, kawa (bez ograniczen), wybér
herbat - min. 4 rodzaje (bez ograniczen) wraz z dodatkami (cukier bialy i brazowy, $wieza
cytryna w plasterkach, $mietanka lub mieko do kawy), kolacja sktadajgca si¢ z zupy — 1
rodzaj, dania gldéwnego na cieplo - 3 rodzaje (w tym 1 danie wegetarianskie), dodatki typu
ryz, warzywa gotowane, ziemniaki pieczone — min. 2 rodzaje, pieczywo - 3 rodzaje, maslo,
deska seréw - 3 rodzaje, deska wedlin - 4 rodzaje (w tym 1 rodzaj migsa pieczonego), satatka
lub/i suréwka - 3 rodzaje, deser - min. 3 rodzaje z wytaczeniem ciast drozdzowych, owoce
sezonowe-filetowane (min. 3 rodzaje np. pomaraficza, winogrono, banan, arbuz, min. 100
g/los.) napoje bezalkoholowe - 100% soki owocowe min. 3 rodzaje (1 0s./ min. 200 ml),
woda gazowana i niegazowana, kawa (bez ograniczen), wybdr herbat - min. 4 rodzaje (bez
ograniczefl) wraz z dodatkami {cukier bialy i brazowy, $wieza cytryna w plasterkach ,
smietanka Jub mleko do kawy), oraz 2 przerwy kawowe - 100% soki owocowe min. 3
rodzaje (1 os./ min. 200 ml), woda gazowana i niegazowana, kawa (bez ograniczen), wybér
herbat - min. 4 rodzaje (bez ograniczen) wraz z dodatkami (cukier bialy oraz brgzowy, $wieza
cytryna w plasterkach, $mietanka lub mieko do kawy), ciasto - 3 rodzaje z wylgczeniem ciast
drozdzowych), owoce sezonowe-filetowane (min. 3 rodzaje np. pomaraficza, winogrono,
banan, arbuz, min. 100 g/los.) w kazdym dniu spotkania (z wylaczeniem $niadania
w pierwszym dniu spotkania i kolacji w ostatnim dniu spotkania);
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Cze$¢ III zamowienia: uczestnikowi kazdego szkolenia przystuguje wyzywienie
catodzienne, {j. $niadanie, obiad (w formie bufetu, skladajacy si¢ z zupy, dania gléwnego na
cieplo 2 rodzaje w tym jedno bezmigsne- do wyboru, salatki lub/i suréwki- 2 rodzaje, dodatki
typu ryz, warzywa gotowane, deseru min. 2 rodzaje oraz napoje bezalkoholowe- sok, min. 2
rodzaje), kolacja (w formie bufetu skiadajgca si¢ z herbat —min. 2 rodzaje -bez ograniczen,
sok — 2 rodzaje, danie miesnc na gorgco- 1 rodzaj, pieczywo — 3 rodzaje, masto, danie
wegetarianskie na cieplo — 1 rodzaj, deska serdw zéttych - 3 rodzaje, deska wedlin — 3
rodzaje, satatka — 1 rodzaj) oraz 2 przerwy kawowe (gorgca kawa- bez ograniczen, herbata
bez ograniczen z dodatkami typu smietanka lub mleko do kawy oraz cytryna, woda mineralna
gazowana i niegazowana, sok 200 ml — 2 rodzaje, ciasto- 2 rodzaje} w kazdym dniu szkolenia
(z wylgczeniem $niadania w pierwszym dniu szkolenia i kolacji w ostatnim dniu szkolenia);

Czes¢ IV zaméwienia: uczestnikowi kazdego szkolenia/ spotkania przystuguje wyzywienie
calodzienne, tj. $niadanie, obiad (w formie bufetu, skladajacy si¢ z zupy, dania gléwnego na
ciepto 2 rodzaje w tym jedno bezmigsne- do wyboru, satatki lub/i suréwki- 2 rodzaje, dodatki
typu ryz, warzywa gotowane, deseru min. 2 rodzaje oraz napoje bezalkoholowe- sok, min. 2
rodzaje), kolacja (w formie bufetu sktadajgca si¢ z herbat —min. 2 rodzaje -bez ograniczen,
sok — 2 rodzaje, danie miesne na goraco- 1 rodzaj, pieczywo — 3 rodzaje, masto, danie
wegetarianskie na cieplo — 1 rodzaj, deska serow Zzoltych - 3 rodzaje, deska wedlin — 3
rodzaje, satatka — 1 rodzaj) oraz 2 przerwy kawowe (goraca kawa- bez ograniczen, herbata
bez ograniczen z dodatkami typu $mietanka lub mleko do kawy oraz cytryna, woda mineralna
gazowana 1 niegazowana, sok 200 ml — 2 rodzaje, ciasto- 2 rodzaje) w kazdym dniu szkolenia/
spotkania (z wylgczeniem sniadania w pierwszym dniu szkolenia i kolacji w ostatnim dniu
szkolenia);

Czesé V zamébwienia: uczestnikowi spotkania przystuguje wyzywienie, tj. w pierwszym dniu
spotkania 2 przerwy kawowe (bez ograniczen oraz ciggla dostgpnosé podczas posiedzenia):
kawa, herbata — 4 rodzaje z dodatkami typu $mietanka lub mleko do kawy oraz §wieza
cytryna w plasterkach, cukier bialy i bragzowy, woda mineralna gazowana i niegazowana,
swieze owoce sezonowe filetowane min. 3 rodzaje, np. pomarancza, winogrono, arbuz (1 os.
min. 100 g), 100 % soki owocowe — 3 rodzaje (1 os./ min. 200 ml), mix. réznych ciast 3
rodzaje z wylgczeniem ciast drozdzowych, obiad (w formie bufetu, skladajacy si¢ z zupy- 2
rodzaje, dania glownego na cieplo - 3 rodzaje w tym jedno bezmigsne, satatki ub/i suréwki- 3
rodzaje, 3 rodzaje dodatkéw typu ryz, warzywa gotowane, deseru min. 3 rodzaje, kawa,
herbata, cukier bialy i bragzowy, cytryna w plasterkach, §mietanka lub mileko do kawy oraz
napoje bezalkoholowe- sok 100 %, min. 3 rodzaje, woda gazowana i niegazowana, w drugim
dniu spotkania 2 przerwy kawowe (jak wyzej), obiad (jak wyzej);

kolacja w restauracji w pierwszym dniu posiedzenia dla 100 oséb (restauracja w hotelu lub
w restauracji w odleglosci nie wigkszej niz 1 km od hotelu — menu serwowane lub bufetowe
sktadajace si¢ z przystawki (2 rodzaje do wyboru), zupy (2 rodzaje), dan gléwnych na ciepto
do wyboru (3 rodzaje), w tym jedno jarskie (dania bgda podane razem z dodatkami
zaproponowanymi przez Wykonawce zgodnie z przedstawionym menu), deseru (2 rodzaje do
wyboru), napoi bezalkoholowych (typu kawa, herbata — 4 rodzaje, woda gazowana i
niegazowana, soki owocowe 100% min. 3 rodzaje), dodatki typu $mietanka do kawy, cukier
bialy i bragzowy, cytryna w plasterkach.
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