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Zalacznik nr 1 do SIWZ
- projekt umowy-

UMOWA NT .ttt e, /2011

zawarta w Warszawie W dniu ..............cooeiiiiiiiiinnn.. pomiedzy:

Skarbem Panstwa - panstwowa jednostka budzetowa Centrum Projektow Europejskich z/s
w Warszawie, ul. Domaniewska 39 A, 02-672 Warszawa, posiadajacym nr identyfikacyjny NIP:
701-015-88-87, REGON 141681456, reprezentowanym przez Pana Dariusza Niecia Dyrektora
Centrum Projektow Europejskich na podstawie upowaznienia udzielonego w dniu 21 stycznia
2009 r. przez Ministra Rozwoju Regionalnego, zwanym dalej ,,Zamawiajacym”

a

nazwa firmy, adres, posiadajacg nr identyfikacyjny NIP: ......................... , REGON:
....................... ,  TEprezentOowangd  PIrZ€Z  ...c.eeeerieriiiiniiriininnannana..,  Zgodnie
z aktualnym zaswiadczeniem o prowadzeniu dzialalnosci gospodarczej/ odpisem aktualnym

KRS stanowigcym zatacznik nr 1 do niniejszej umowy, zwanym dalej ,,Wykonawca”.

§1

1. Przedmiot umowy jest wspoifinansowany ze Srodkow Unii Europejskiej w ramach

Europejskiego  Funduszu Spolecznego oraz Europejskiego Funduszu Rozwoju
Regionalnego.

2. Umowa zostata zawarta w trybie art. 39 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. prawo

zaméwien publicznych, w wyniku postepowania nr CPE-11-261-29/PM/11.

3. Przedmiotem zamdwienia jest §wiadczenie ustug gastronomicznych i cateringowych dla
Centrum Projektéw Europejskich podczas spotkan, posiedzen grup roboczych, konferencji
organizowanych zgodnie z zapotrzebowaniem 1Z POKL i IK NSRO, szkolen dla
pracownikow Regionalnych Osrodkéw EFS i Instytucji Posredniczacych I/11.

4. Na mocy niniejszej umowy Wykonawca zobowigzuje si¢ $wiadczy¢ Zamawiajgcemu
ustugi okreslone w ofercie, stanowiacej zatacznik nr 2 do niniejszej umowy oraz zgodnie

z opisem przedmiotu zamdowienia stanowigcym zalacznik nr 3.
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5. Wykonawca zobowigzany jest $wiadczy¢ ustugi na terenie Warszawy, w siedzibie
Zamawiajacego oraz innych miejscach wskazanych przez Zamawiajacego, zgodnie
z biezacymi zleceniami. Poszczegolne ustugi gastronomiczne i cateringowe beda zlecane
przez Zamawiajgcego Z okresleniem zakresu positku, terminem (data i godziny) i miejscem
ich $wiadczenia oraz liczbg uczestnikow spotkania.

6. Liczba uczestnikoéw pojedynczego spotkania/szkolenia/konferencji: minimum 10,

a maksymalnie 130.

§2

1. Zamawiajacy zleci $§wiadczenie ustug gastronomicznych i cateringowych najp6zniej na 3
dni przed planowanym terminem spotkania/ szkolenia, podczas ktorego ustugi objete
zamoOwieniem maja by¢ swiadczone w przypadku I czesci zamodwienia. Na podstawie
kazdorazowego zlecenia Zamawiajgcego okreslajacego zakres positku, termin (date
1 godziny) 1 miejsce §wiadczenia ustug cateringowych oraz liczbg osob uczestniczacych
w spotkaniu, Wykonawca najpdzniej nastgpnego dnia roboczego po otrzymaniu zlecenia
potwierdza zlecenie.

2. Zamawiajacemu przystuguje prawo zmiany zakresu oraz poszczegélnych punktow
biezacego zlecenia, w tym jego terminu. Zamawiajagcy moze odwolaé ztozone juz
1 potwierdzone zlecenie, jezeli odwolanie zlecenia nastapi nie poézniej niz na 2 dni przed

wskazanym pierwotnie w zleceniu, terminem §wiadczenia tych ustug.

§3

1. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ na witasny koszt i ryzyko przedmiot ustug
gastronomicznych i cateringowych zgodnie z zalacznikiem nr 3 — opisem przedmiotu
zamoOwienia.

2. Odbioru ilosciowego i jakosciowego dostarczonego przedmiotu umowy dokonaja w dniu
dostawy upowaznieni przedstawiciele Zamawiajgcego, czego potwierdzeniem begdzie
pisemna akceptacja wykonania danego zlecenia zgodnie z jego tre$cig i umowa.

3. W przypadku stwierdzenia przy odbiorze brakéw ilosciowych lub jakosciowych
swiadczonych ustug (w tym skladnikow menu, np. w zakresie $wiezosci produktéw, ich
zgodno$ci z zamowieniem, wygladu obstugi lub zastawy itp.), Zamawiajacy podpisze

potwierdzenie wykonania danego zlecenia, zgodnie z jego tre$cig i umowa (odbior



NARODOWA T
STRATEGIA SPOJNOSCI EUROPEJSKA il
CENTRUM PR;OJ[KTOW EUROPEJSKICH
jakosciowo — ilosciowy) dopiero po dostarczeniu ushug gastronomicznych

i cateringowych zgodnie z umowa, oferta oraz zalacznikiem nr 3, jak roéwniez
obowigzujacymi w tym zakresie standardami. W takim przypadku przystuguje
Zamawiajagcemu rowniez prawo stosownego obnizenia wynagrodzenia Wykonawcy
z tytutu realizacji przez Wykonawce danego zlecenia. Obnizenia dokonuje si¢ poprzez
potracenie kwoty obnizenia z kwoty przyslugujacego Wykonawcy wynagrodzenia,

o ktorym mowa w §4 .

§4
Z tytutu prawidtowego, zgodnego z zalacznikiem nr 2 1 3 wykonania umowy, Wykonawcy
przystuguje wynagrodzenie obliczone stosownie do zakresu kazdorazowego zlecenia
Zamawiajacego. Podstawa obliczenia wynagrodzenia Wykonawcy jest cena jednostkowa
za kazdy rodzaj ustugi okreslona w ofercie Wykonawcy pomnozona przez liczbg osob
uczestniczacych w spotkaniu.
Catkowita warto§¢ zamowienia nie przekroczy kwoty ....................o...e. zt brutto
(stownie: ... ztotych), w oparciu o stawki okreslone w ofercie
stanowigcej zatagcznik nr 2. Podstawag obliczenia wynagrodzenia Wykonawcy jest
faktyczne wykonanie ustug wg cen okreslonych w zat. nr 2.
Wynagrodzenie, o ktorym mowa w § 2 ust. 1 jest wynagrodzeniem obejmujacym
wszystkie czynno$ci niezbedne do prawidlowego wykonania umowy zgodnie z zat. nr 3,
nawet jesli czynnos$ci te nie zostaly wprost wyszczegolnione w tresci niniejszej UmMOWY.
Wykonawca majgc mozliwos¢ uprzedniego ustalenia wszystkich warunkéw technicznych
zwigzanych z realizacjag umowy, nie moze zada¢ podwyzszenia wynagrodzenia, nawet
jezeli z przyczyn od siebie niezaleznych nie mogt przewidzie¢ wszystkich czynnosci
niezbednych do prawidtowego wykonania niniejszej Umowy.
Wykonawca uprawniony jest do wystawiania rachunku/faktury VAT dla Centrum
Projektow Europejskich raz w miesigcu na podstawie potwierdzen wykonanych zlecen
zaakceptowanych ostatecznie przez Naczelnika Krajowego Os$rodka EFS p. Izabelg
Grabowska lub Koordynatora Centralnego Punktu Informacyjnego p. Przemysltawa
Lewandowskiego-Bienia.
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5. Zamawiajacy zobowiazuje si¢ do zaptaty w terminie 21 dni od daty otrzymania poprawnie
wystawionej pod wzgledem rachunkowym i formalnym rachunku/faktury VAT przez

Wykonawcg.

§5
Umowg zawarto na czas okreslony od dnia podpisania umowy do 31 grudnia 2012 roku lub

do wyczerpania $§rodkow finansowych, nie dtuzej jednak niz do 31.03.2013 r.

§6

1. W razie niewykonania przedmiotu umowy/czes$ci przedmiotu umowy Zamawiajacy jest
uprawniony do odstgpienia od umowy i/lub obcigzenia Wykonawcy karg umowna
w wysokosci 20 % naleznego maksymalnego wynagrodzenia okreslonego w § 4 ust. 2.

2. Zamawiajacy moze dochodzi¢ na zasadach ogdlnych odszkodowania przewyzszajacego
kare umowng okreslong w § 6 ust. 1.

3. W przypadku niemoznosci wykonania przez Wykonawce przedmiotu umowy z przyczyn,
za ktore Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci, Zamawiajacy jest uprawniony do

catkowitego odstgpienia od umowy w trybie natychmiastowym.

§7
Zmiany umowy wymagaja dla swej waznos$ci formy pisemnej pod rygorem niewaznos$ci

W postaci aneksu.

§8
1. W razie zaistnienia istotnej zmiany okolicznosci powodujgcej, ze wykonanie umowy nie
lezy w interesie publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia
umowy, ZamawiajaCy moze odstgpi¢ od umowy w terminie 30 dni od powzigcia
wiadomoséci o tych okolicznosciach. W takim przypadku Wykonawca moze zadac
wylacznie wynagrodzenia naleznego z tytulu wykonanej prawidtowo czgsci umowy.
2. Odstapienie, o ktorym mowa w § 8 ust. 1, winno nastgpi¢ w formie pisemnej pod rygorem

niewaznoSci.
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§9
W zakresie nie uregulowanym umowg maja zastosowanie przepisy ustawy z dnia 23
kwietnia 1964 r. kodeks cywilny (Dz. U. Nr 16, poz. 93 z pdzn. zm.) oraz ustawy z dnia
29 stycznia 2004 r. prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2010 r., Nr 113, poz. 759).
Wszelkie spory mogace wynikna¢ na tle realizacji niniejszej umowy, strony poddaja pod
rozstrzygniecie sadu wlasciwego dla siedziby Zamawiajacego.
Umowe sporzadzono w 3 jednobrzmigcych egzemplarzach, w tym 2 egzemplarze dla
Zamawiajacego i 1 dla Wykonawcy.
Integralng czg$¢ umowy stanowia: zatacznik nr 1 — zaswiadczenie o wpisie do ewidencji
dziatalno$ci gospodarczej/odpis aktualny KRS, zatacznik nr 2- oferta Wykonawcy oraz

zatacznik nr 3 — opis przedmiotu zamdéwienia.

Zamawiajacy Wykonawca
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Zakacznik nr 3

doumowynr....................
zdnia ...

Opis przedmiotu zamo6wienia
I cze$¢ zamoéwienia:

|. OKRESLENIE PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA.

1. Przedmiotem zamoéwienia jest Swiadczenie ustug gastronomicznych 1 cateringowych dla
Centrum Projektéw Europejskich podczas spotkan, posiedzen grup roboczych, konferencji
organizowanych zgodnie 2z zapotrzebowaniem Instytucji Zarzadzajacej Programu
Operacyjnego Kapitat Ludzki, szkolen dla pracownikéw Regionalnych Osrodkow EFS

1 Instytucji Posredniczacych I/I1, jak rowniez spotkan prowadzonych przez Centralny Punkt
Informacyjny.

2. Realizacja przedmiotu zamowienia planowana jest od dnia podpisania umowy do dnia 31
grudnia 2012 r. lub w przypadku niewykorzystania w tym czasie srodkdw finansowych, nie
dtuzej niz do 31.03.2013 .

3. Srednia liczba 0s6b uczestniczacych w spotkaniu: 50, $rednia planowana liczba spotkan:
170.

4. Dla potrzeb oszacowania warto$ci zamowienia przyjmuje si¢ :
- 17 spotkan x 50 oséb x cena za 1 przerw¢ kawowa

- 32 spotkan x 50 0s6b x cena za 1 przerwe kawowa + obiad

- 121 spotkan x 50 0s6b x cena za 2 przerwy kawowe + obiad

5. Warto$¢ zamoOwienia obliczana bedzie stosownie do zakresu kazdorazowego zlecenia
Zamawiajacego. Podstawa obliczenia wynagrodzenia Wykonawcy jest cena jednostkowa
okreslona w ofercie przez Wykonawce x liczba osob.

6. Nie ma mozliwosci przedstawienia szczegélowego harmonogramu spotkan, z podaniem
doktadnej liczby uczestnikow, poniewaz IZ POKL przesyta zapotrzebowanie na organizacj¢
spotkania najp6zniej 14 dni przed planowanym spotkaniem.

7. Zamdwienie musi by¢ zrealizowane na terenie miasta Warszawy w miejscach i terminach
wskazanych przez Zamawiajacego.

8. Szczegodtowe okreslenie miejsca i terminu przeprowadzenia ustugi bedzie przekazywane
Wykonawcy w terminie 3 dni przed data rozpoczecia wymienionych w punkcie |1 1 opisu
przedmiotu zamowienia spotkan.

9. Zakres $wiadczonych ustug obejmuje:
a) przygotowanie przerw kawowych obejmujacych:
» kawe czarng (parzong) W filizankach bez ograniczen,
» herbate w filizankach bez ograniczen (min. 3 rodzaje),
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Y

mix §wiezych ciast (min. 3 rodzaje z pomini¢ciem ciast drozdzowych) - minimum 2
porcje/ 1 osobe lub ciastek $§wiezo pieczonych: np. babeczki z owocami, z serem,
rogaliki nadziewane, mini-paczki, mini-drozdzoéwki- minimum 4 szt./ 1 osobg,

woda mineralna gazowana i niegazowana,

100% soki owocowe (min.3 rodzaje),

owoce filetowane (min. 4 rodzaje np. arbuz, pomarancza, melon, ananas, kiwi),

cukier biaty i bragzowy, $mietanka lub mleko do kawy, $wieza cytryna do herbaty,
wykataczki,

kanapeczki bankietowe (min. 3 rodzaje) - 3 szt./osoba (na pieczywie jasnym, ciemnym
oraz wieloziarnistym, z pastami, schabem pieczonym, wedling, serami itp.);
kanapeczki bankietowe powinny sktada¢ si¢ z min. 5 sktadnikow kazda.

Y YVYVVV

Sposdb podania: w formie szwedzkiego stotu z zapewnieniem zastawy ceramiczne;j (filizanki,
talerzyki, szklanki), oraz tyzeczek i serwetek. Naczynia i resztki positku nalezy zabra¢ przed
podaniem obiadu lub przed kolejng przerwa kawowa. W przypadku przerw kawowych
podawanych wewnatrz sal, w ktorych beda prowadzone spotkania — przerwa kawowa bedzie
rozstawiona na stotach, przy ktorych beda obradowali uczestnicy poszczegdlnego spotkania
czy tez szkolenia. W takiej sytuacji Wykonawca zapewni goraca wod¢ oraz kawe czarng
parzong z ekspresu rozstawiong na stotach w termosach.
b) przygotowanie obiadu w formie zimnej i/lub goracej - menu obejmujace:

danie migsne (1 rodzaj),
satatka (2 rodzaje),
bukiet warzyw i suréwka,
100% sok (3 rodzaje),
danie wegetarianskie: np. pasta, kopytka, pierogi ( 1 rodzaj)
dodatki do wyboru (3 rodzaje— np. ryz zwykty lub curry, ziemniaki gotowane
lub ziemniaki opiekane w ziotach, warzywa gotowane mix. lub brokutly;
wykonawca bedzie zamiennie w zalezno$ci od serwowanych dan cieptych
dobierat dodatki),

» kawg czarng (parzong) w filizankach bez ograniczen,

> herbate w filizankach bez ograniczen (min. 3 rodzaje),

» cukier biaty i bragzowy, $mietanka lub mleko do kawy, swieza cytryna do

herbaty, wykataczki.

Sposob podania: w formie szwedzkiego stolu z zapewnieniem talerzy, sztu¢cow, szklanek,
filizanek i serwetek. Naczynia i resztki positku nalezy zabra¢ po konsumpcji gosci lub w
miar¢ mozliwo$ci w czasie jej trwania.

YVVYVYYVYYVY

10. Wykonawca zapewni:

» obstuge kelnerska,

» dostarczenie cateringu na miejsce organizacji spotkania/szkolenia/konferencji
i rozstawienie na min. 20 min przed danym spotkaniem/szkoleniem/konferencja,
a nastepnie odbidr pozostatosci; wykonawca na zyczenie zamawiajgcego zapakuje
w opakowania jednorazowe nieskonsumowane produkty (np. kanapeczki bankietowe,
ciasta lub ciastka, soki, wod¢ mineralng itp.) 1 dostarczy je pod adres wskazany przez
Zamawiajacego na terenie Warszawy,
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» zastawg stotowg ceramiczng, sztuéce metalowe, szklanki, filizanki
» dekoracje stotow: obrusy.

II cze$¢ zamowienia:

I. OKRESLENIE PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA.
1. Przedmiotem zamdwienia jest Swiadczenie ustugi gastronomicznej (cateringowe;)

w dniach 19-20 pazdziernika 2011 podczas mig¢dzynarodowej konferencji podczas

polskiej prezydencji pt. ,,Catalysing reforms — ESF support for better governance”, ktora

odbedzie si¢ w Ministerstwie Rozwoju Regionalnego przy ul. Wspolnej 2/4, uczestniczy¢

w niej bedzie okoto 130 0s6b.

2. W ramach $§wiadczonej ustugi, Wykonawca bedzie zobowigzany do zorganizowania:

a) popotudniowej przerwy kawowej, trwajacej 30-45 minut (19.10.2011);

b) przedpotudniowej przerwy kawowej, trwajacej 30-40 minut (20.10.2011);

¢) dwoch lunchow bufetowych w godzinach popotudniowych, trwajacych od 60 minut

do 90 minut (19-20.10.2011).

3. W ramach ushlugi, o ktérej mowa w punkcie 2 litera a) i 2 b) Wykonawca bedzie
zobowiazany do zapewnienia dla kazdej osoby uczestniczacej w konferencji co najmnie;j:

a) 2 filizanek kawy o pojemnosci nie mniejszej niz 150 ml;

b) 2 filizanki herbaty o pojemnosci nie mniejszej niz 150 ml do wyboru sposrod
minimum 5 rodzajow herbat w torebkach;

C) nie mniej niz 0,25 1 100 % soku owocowego, zapewnionego w minimum 3 smakach —

w tym, co najmniej, sok pomaranczowy, jablkowy oraz z czarnej porzeczki, podawane

w rownych ilosciach;

d) 0,25 1 wody mineralnej do wyboru spo$rod wody niegazowanej oraz gazowane;j. 110$¢

wody niegazowanej powinna by¢ dwukrotnie wigksza niz ilos¢ wody gazowanej;

e) Krojone owoce (minimum 5 rodzajow — np. pomarancza, kiwi, melon, ananas, arbuz),

utozone na paterach w ilo$ci co najmniej 50 g na osobg;

f) Wybdr ciastek (minimum 4 rodzaje, np. rogaliki francuskie, rogaliki nadziewane,

babeczki z kremem i owocami, lub inne propozycje z wytaczeniem ciastek drozdzowych)

w ilo$ci minimum 3 sztuki na osobg;

g) Ciasta porcjowane (minimum 2 rodzaje, np. sernik, torcik, szarlotka — z wytgczeniem

ciast drozdzowych) w ilo$ci co najmniej 70 g na osobg;

4. W ramach ustugi, o ktorej mowa w punkcie 2 litera c), Wykonawca bedzie zobowigzany
do zapewnienia co najmniej:

a) Przystawek na zimno (minimum 3 rodzaje) w ilo$ci co najmniej 80 g na osobg;

b) Satatek (minimum 4 rodzajow — w tym dwie surowki) w ilo$ci co najmniej 150 g na
osobg, kazda sktadajaca si¢ z minimum 5 sktadnikow;

¢) Dan gtownych na ciepto (minimum 4 rodzajow), w tym: 2 dania migsne, 1 danie rybne
oraz 1 danie jarskie;

d) Ciepltych dodatkéw do dan na gorgco (minimum 3 rodzaje, np. ziemniaki opiekane,
makaron, ryz, warzywa gotowane) w ilo$ci co najmniej 250 g na osobg;

e) Deseru, sktadajgcego si¢ z: minimum 3 rodzajow ciast porcjowanych (w iloSci €O
najmniej 50 g na osobe, z wylgczeniem ciast drozdzowych), minimum 5 rodzajow
owocow krojonych (w ilosci co najmniej 50 g na osobe¢) oraz minimum 2 rodzajow
deseréw podawanych w pucharkach (np. musy, galaretki, kremy) w ilosci co
najmniej 50 g na osobg;
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f) Napojow goracych (minimum 1 filizanka kawy o pojemnos$ci nie mniejszej niz 150 ml
dla kazdej osoby 1 minimum 1 filizanka herbaty dla kazdej osoby — do wyboru sposrod
minimum 5 rodzajow herbat w torebkach ;

g) Napoi zimnych (minimum 3 rodzaje 100 % sokéw owocowych — pomaranczowy,
jabtkowy, czarna porzeczka w ilosci co najmniej 0,25 1 dla kazdej osoby oraz wody
mineralnej (gazowanej i niegazowanej) w ilosci co najmniej 0,25 1 dla kazdej osoby.
[los¢ wody niegazowanej powinna by¢ dwukrotnie wigksza niz ilos¢ wody
gazowanej);

W terminie 14 dni po podpisaniu umowy Wykonawca przedstawi Zamawiajacemu do
akceptacji i wyboru, propozycje 3 zestawéw menu, o ktorych mowa w pkt. 3 14. Zestawy
menu beda mogly by¢ modyfikowane lub zamieniane poszczegoélne produkty menu na
prosbe Zamawiajacego w terminie nie pdzniej niz 7 dni przed spotkaniem.

Do podawanych w trakcie przerw kawowych i lunchu napojow Wykonawca zobowigzany
jest zapewni¢ dodatki: $mietankg do kawy w dzbanuszkach porcelanowych o pojemnosci
nie wickszej niz 300 ml, $wiezg cytryne w plasterkach (plasterki przekrojone na potowe),
cukier biaty oraz brazowy, stodzik.

Wszystkie dania oraz napoje gorgce podane zostang w naczyniach ceramicznych
niejednorazowego uzytku, napoje zimne serwowane beda w szklankach, do konsumpcji
przygotowane zostang sztu¢ce metalowe. Uzyta zastawa bgdzie czysta i nieuszkodzona.
Wykonawca zobowigzany bedzie takze do:

a) Zapewnienia transportu, dostarczenia ustugi na miejsce jej Swiadczenia, obstugi

technicznej w zakresie przygotowania, a nastepnie uprzatniecia i odbioru;

b) zapewnienia obstugi kelnerskiej w trakcie trwania spotkania (minimum 6 o0sob).

Zespot kelneréw realizujacych usluge musi zosta¢ dobrany tak, aby zachowana zostata
zasada réwnosci szans kobiet i mezczyzn;

C) zapewnienia stotéw koktajlowych (minimum 25 sztuk) wraz z nakryciem (skirtingi);
zapewnienia stoléw bufetowych oraz barowych, nakrytych obrusami wraz ze skirtingami.
Uzyte obrusy oraz skirtingi musza by¢ bezwzglednie czyste, nieuszkodzone.
d) zapewnienie dekoracji florystycznej na bufetach, barach, stolikach koktajlowych;
Wykonawca przedstawi 5 roznych przyktadow dekoracji florystycznych z realizowanych
przez siebie ustug cateringowych; dekoracja florystyczna musi sktada¢ si¢ ze §wiezych
kwiatow cietych Kkolorystycznie dopasowanych do wystroju miejsca, w ktorym bedzie
realizowana ustuga oraz do kolorystyki skritingow (lub/i obruséw), ktéra zostanie
ustalona wraz z dekoracjg florystyczng najp6zniej na 10 dni przed terminem realizacji
ustugi; dekoracja florystyczna na bufety powinna by¢ dostosowana swoja wielkoscig do
rozmiarOw stotow bufetowych; dekoracja na stoliki koktajlowe w formie matych
bukiecikdbw w wazonikach (np. przezroczyste szklo), sktadajaca si¢ z min. 3 kwiatkéw
(lub w innej formie do ustalenia i zaproponowania przez Wykonawce); kazdego dnia inna
dekoracja florystyczna.

e) uprzatniecia i wywiezienia wszystkich $mieci pozostatych po positkach;

Zamawiajacy zapewni Wykonawcy bezptatny dostep do:

a) sali lub innej powierzchni na potrzeby zaplecza cateringowego,

b) zimnej biezacej wody;

) gniazd 220 V.

Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce musza by¢ bezwzglednie S$wieze,
przyrzadzone w dniu §wiadczenia ustugi, muszg charakteryzowac si¢ wysoka jakoscia
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w odniesieniu do uzytych sktadnikéw oraz estetyki podania. Produkty przetworzone (takie
jak kawa, herbata, soki i inne) bedg posiadaty termin przydatnosci do spozycia).

11. Wykonawca zapewni, aby w trakcie przerw kawowych oraz lunchu uczestnicy konferencji
posiadali ciagly dostep do napojow goragcych oraz zimnych, a takze wszystkich
podawanych dan w ramach przewidzianych ilo$ci oraz gramatur.

12. Podane gramatury dotyczg dan i positkOw po obrobce termiczne;.

13. Wykonawca na zyczenie zamawiajacego zapakuje w opakowania jednorazowe
nieskonsumowane produkty oraz elementy florystyczne i dostarczy je pod adres wskazany
przez Zamawiajacego na terenie Warszawy.

14. Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ zmiany terminu.



